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Fecha: 28/03/2023
Funcionario responsable del proceso en la
dependencia: Angela Parrado Rosselli

Dependencia Solicitante:

1. DEFINICION DE LA NECESIDAD (OBJETO DEL CONTRATO)

Brindar servicios de apoyo logistico para los diferentes eventos de investigacién planeados y
generados por los Grupos y Semilleros de Investigacion institucionalizados, proyectos de
investigacion institucionalizados, el comité de investigaciones y el Centro de Investigaciones y
Desarrollo Cientifico, mediante el servicio de suministro alimentario y la logistica inherente, en cada
evento a realizar para promover, desarrollar, incentivar y visibilizar la investigacidn de la Universidad
Distrital Francisco José de Caldas.

2. JUSTIFICACION DEL PROCESO DE SELECCION

La Universidad Distrital Francisco José de Caldas, como ente autonomo de Educacién Superior,
creada mediante Acuerdo N2 10 de 1948 por el Concejo de Bogot3; es una institucidn publica, estatal
y auténoma, del orden distrital, que tiene como objetivo primordial el de formar a la persona a
partir de la construccion del conocimiento y la investigacion en la busqueda de resultados
socialmente utiles. En el marco de lo anterior se requiere la contratacion de servicios de apoyo
logistico, para Grupos y Semilleros de Investigacion institucionalizados, proyectos de investigacion
institucionalizados, el comité de investigaciones y el propio CIDC, para la realizacién de eventos de
investigacion, la promocion de los resultados y el fortalecimiento de las estructuras investigativas,
como funcidn propia del CIDC que busca apoyar y generar los espacios necesarios para promover,
desarrollar, incentivar y visibilizar la investigacion de la Universidad Distrital Francisco José de
Caldas, teniendo en cuenta las condiciones particulares, dindmicas y politicas del proceso
investigativo. Contemplado en el rubro: Fortalecimiento y Promocién de la Investigacidn vy
Desarrollo Cientifico de la Universidad Distrital en Bogota, Meta 4. Implementar 2 estrategias
comunicativas que tienen por objeto la comunicacidon de informacidn del sector en temas de
educacion superior, Actividad 4.3. Adquisicion de bienes y servicios que apoyen el desarrollo de
Eventos de difusion de la investigacidn de la UD. Fuente. 1-100-1014- VA-Estampilla Universidad
Distrital Estampilla UD Ley 1825 de 2017. PROPES. 0232020200885210 Servicios de investigacion.
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3. RAZONES DE CONVENIENCIA Y OPORTUNIDAD (marque X si el contrato esta vigente)

Contrato
Vigente

Oportunidad

Objeto

Si

Fecha
Final

Fecha de

No ..
Inicio

Plazo Max. de
Inicio Nuevo
Contrato

Brindar servicios de apoyo logistico para los diferentes
eventos de investigacion planeados y generados por los
Grupos y Semilleros de Investigacidn institucionalizados,
proyectos de investigacidn institucionalizados, el comité|
de investigaciones y el Centro de Investigaciones vy
Desarrollo Cientifico, mediante el servicio de suministro|
alimentario y la logistica inherente, en cada evento a
realizar para promover, desarrollar, incentivar y visibilizar|
la investigacion de la Universidad Distrital Francisco José|
de Caldas

4. EVALUACION DE LOS POSIBLES RIESGOS (La tipologia de los riesgos que podrian ser)

4.1. RIESGOS CON CARGO AL OFERENTE GANADOR

RIESGOS PREVISIBLES CON CARGO AL OFERENTE GANADOR

Son los posibles hechos o circunstancias que por la naturaleza del contrato y de la actividad a ejecutar es
factible su ocurrencia, esta corresponde a la estimacidn y asignacion de los riesgos previsibles asi como su

imprevisién y mala
planificacién del oferente
ganador respecto del control
del personal disponible.

1 | ejecucién del
contrato

Mala interpretacion del
contratista del contrato que
se firmare

La mala calidad del servicio y
productos suministrados.

La carencia de medidas de
seguridad industrial
apropiadas por el contratista
ganador del presente

tipificacion.
RIESGO POSIBLES CAUSAS RESPONSABI IMPACTO u.D. CONTRATISTA
LIDAD
Incumplimiento el Atrasos y sobre costos en la Oferente Moderado X
contratista en la prestacion del servicio por ganador
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proceso de seleccidn, a favor
de la conservacion de las
condiciones fisicas y
mentales de sus
trabajadores, la comunidad
universitaria, asi como de
terceras personas que activa
o pasivamente tenga alguna
relacion.

El incumplimiento de lo
establecido en los estudios
previos, el incumplimiento
de la oferta presentada al
cierre del proceso de
seleccidn, el incumplimiento
de los posibles OTROSI que
de comun acuerdo se pacten
con la Universidad Distrital,
asi como el contrato o los
contratos que se deriven del
proceso de seleccién.

Incumplimiento en el tiempo
establecido de entrega de
los productos y resultados
requeridos.

Manejo no adecuado del de
la informacién suministrada.

Incumplimiento Mala planeacién financiera u Oferente Moderado X
del contratista en operativa del contratista.

el pago de salarios ganador
de obligaciones
parafiscales a
favor del personal
operativo a cargo

Falta de infraestructura
técnica del contratista para
realizar pagos de ndmina.

Evasidn de los Recursos
Parafiscales, regulado en la
Ley 789 de 2002, articulo 50.

RIESGOS EXTERNOS PREVISIBLES CON CARGO AL OFERENTE GANADOR

Los generados por la probabilidad de que en el marco normativo y de operacién del Sistema Juridico Colombiano
se vean modificados dentro de un escenario previsible como son: una variacion de tarifas en mercados regulados,
el cambio de carga impositiva tributaria por reformas legales futuras y la adopcién de decisiones administrativas
que puedan afectar el desarrollo del objeto contractual y que puedan alterar de forma moderada el equilibrio
economico del contrato, el cual se manifiesta principalmente en la pérdida de liquidez del contratista, en procesos
inflacionarios y en la llamada diferencia en cambio.
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RIESGO POSIBLES CAUSAS RESPONSABI IMPACTO uU.D. CONTRATISTA
LIDAD
Riesgos Por pérdida de liquidez se Oferente Moderado X
Econdmicos entiende la dificultad que ganador

puede experimentar el
contratista en convertir un
activo financiero en efectivo.

Por inflacién se entiende al
aumento generalizado del
nivel de precios de bienes y
servicios, ocasionado por la
caida del poder adquisitivo
del peso colombiano.

Por diferencia en cambio se
entiende la generacion de
pasivos imprevistos,
originados a raiz de la
eventual variacién de la
cotizacién del cambio oficial
del peso, durante la compra o

3 importacion a crédito de
mercancias o activos fijos, o
en aquellas circunstancias en
que se contrae una deuda en
divisas. (cambios en la TRM)
RIESGOS IMPREVISIBLES CON CARGO AL OFERENTE GANADOR
Son aquellos hechos o circunstancias donde no es factible su prevision, es decir el acontecimiento de
su ocurrencia, estos riesgos deberan estar considerados por parte de los oferentes en caso de que les
sea adjudicado el contrato resultante de este proceso de seleccidn.
Demoras en la | Porno tenerla Oferente Menor X
4 nacionalizacién de | documentacion en orden ganador
los instrumentos o
elementos
contratados
Situaciones de Pandemias y otras | Oferente Mayor
> | salud publica vy situaciones que, por su | ganador
similares, que capacidad de afectacién del X
modifiquen  las normal funcionamiento de la
condiciones  en sociedad vy del Estado,
que el contrato modifiquen  drasticamente
serd ejecutado las condiciones en que el
contrato debe ser ejecutado
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La variacién de los | Pandemias y otras | Oferente Mayor X
precios de | situaciones que, por su | ganador
mercado, como | capacidad de afectacién del
resultado del | normal funcionamiento de la
impacto de nuevos | sociedad y del Estado,
impuestos, modifiquen  drasticamente

impactando, de | las condiciones en que el
paso, cualquier | contrato debe ser ejecutado

actividad

relacionada con la
6 ejecucion del

contrato.

Ante los anteriores, asi como por cualquier anomalia que en el desarrollo del contrato el
contratista ganador del proceso de selecciéon detecte, podrd hacer uso de todas las
herramientas y medios juridicos validos para hacer valer sus derechos y no resultar afectado
econdmicamente

4.2. Riesgos previsibles a cargo de la Universidad Distrital Francisco José de Caldas:

El incumplimiento de sus obligaciones establecidas en el contrato, el no pago del contrato, en
la forma establecida, cualquiera sea la modalidad de esta contratacion, la no ejecucion del
contrato en la forma debida y condiciones establecidas en el contrato, la no comunicaciéon
permanente por parte del supervisor del contrato con el oferente(s) ganador (es) del proceso
de seleccidn que ocasione demoras y tropiezos en el desarrollo del contrato que se firmare,
cambiar las condiciones técnicas establecidas para los elementos a suministrar por parte del
contratista (s) ganador (es) del proceso de seleccion, sin comunicacidn y consulta previas con
el mismo.

4.3. Otros riesgos que se consideran:

Cuando en su desarrollo se presenten circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito,
debidamente comprobadas, que impidan temporalmente su ejecucién, como causas de fuerza
mayor por problemas mundiales o nacionales de salud publica.

5. JUSTIFICACION DEL VALOR DEL CONTRATO - ANALISIS DEL MERCADO Y DEL SECTOR:

Actividades CIIU-CLASIFICACION INDUSTRIAL INTERNACIONAL UNIFORME:

> 5611: Expendio a la mesa de comidas preparadas.
5613: Expendio de comidas preparadas en cafeterias.
5619: Otros tipos de expendio de comidas preparadas n.c.p.

V V VY

5621: Catering para eventos.
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> 5629: Actividades de otros servicios de comidas.

Actividades con cddigo Clasificador de Bienes y Servicios de Naciones Unidas (UNSPSC)

l.

> 80141902: Reuniones y eventos.

ANALISIS DE LA OFERTA

ANALISIS DEL MERCADO

Se solicitd el suministro de servicios de apoyo logistico para los diferentes eventos de investigacion
planeados y generados por los Grupos y Semilleros de Investigacidn institucionalizados, proyectos
de investigacidn institucionalizados, el comité de investigaciones y el Centro de Investigaciones y
Desarrollo Cientifico, mediante el servicio de suministro alimentario y la logistica inherente, en cada
evento a realizar para promover, desarrollar, incentivar y visibilizar la investigacion de la Universidad
Distrital Francisco José de Caldas, denominado como el caso 25129, para lo cual se solicitaron
cotizaciones a los proveedores inscritos en el banco de proveedores AGORA, en el que se
recibieron cuatro (4) cotizaciones con varias opciones de menu y que se ajustan al valor de
$40.000.000, disponibles para la contratacion del servicio.

Se solicitaron cotizaciones con valores para cada uno de los items descritos en el anexo 1, que
corresponden a: ITEM 1: Almuerzo empacado, ITEM 2: Almuerzo servido a la mesa, ITEM 3:
Refrigerio empacado, ITEM 4: Refrigerio servido a la mesa e ITEM 5: Estaciéon de café permanente.

TABLA 2: DE ANALISIS DEL MERCADO — OFERTA

Oferta de . . . . Valor de la oferta
empresa Condiciones Requeridas Objeto . .
. (Promedio por item)
cotizante
ACTIVIDADES ESPECIFICAS Y/O OBLIGACIONES Y/O | Brindar servicios de || ITEM 1:Almuerzo empacado
SERVICIOS / PRODUCTOS A CONTRATAR: ' apoyo logistico para los 5 25.000
1. Suministro éptimo de alimentos, bebidas, serv1d9$ ala diferentes eventos de . :
(rjnesa o e.rj"lpacadosf a manera de almuerzos, refrlgerlos y/o investigacién planeados ITEM 2: Almuerzo servido a la
e estacion de café con pasabocas y el menaje necesario, mesa
en los términos, fechas, tiempos, espacios y condiciones y generados por los $40.000
que requiera el Centro de Investigaciones y Desarrollo | GrUpos y Semilleros de ’
Cientifico (CIDC) para el desarrollo de los eventos que se | Investigacion ITEM 3: Refrigerio empacado
Oferta No. 1 | generen, para esto acogiendo las condiciones vy | institucionalizados, $ 28.000
especificaciones establecidas en los estudios previos para | proyectos de y : g _
la celebracion del contrato, la prestacién del servicio y sus | investigacion ITEM 4: Refrigerio servido a la
anexos. i o ) i institucionalizados, el mesa
2. Garantizar las condiciones éptimas de calidad, seguridad " d $25.000
y cumplimiento para cada alimento y servicio, implicado en f:omlt(.e X € — "
la prestacion del servicio contratado, teniendo en cuenta investigaciones y el ITEM 5: Estacién de café
las referenciadas en el anexo de “condiciones y |Centro de permanente
especificaciones adicionales para la celebracién del | Investigaciones Yy $18.000
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contratoy la prestacion del servicio” y las demas inherentes | Desarrollo Cientifico, ITEM 1: Almuerzo empacado
al objeto y la naturaleza del contrato junto a aquellas | mediante el servicio de
inqicadas por el supervisor para el cabal cumpl.imiento del | cuministro alimentario y $62.661
objejcc? del contrato garantizando la conformidad de los la logistica inherente, en || ITEM 2: Almuerzo servido a la
participantes de los eventos a atender. ; mesa
3. Cumplir con las normas vigentes de contractuales, de cada evento a realizar
salubridad, ambientales y de seguridad industrial. para promover, 562661
4. Garantizar que todas las personas que realicen desarrollar, incentivar y ITEM 3: Refrigerio empacado
2| Oferta No. 2 | actividades de manipulacion de alimentos en las diferentes | visibilizar la investigacion
etapas del proceso: recepcion, almacenamiento, ensamble, | de la Universidad $11.647
transporte y distribucién, debe tener formacién en buenas | pistrital Francisco José || ITEM 4: Refrigerio servido a la
practicas de manufactura, educacion sanitaria, certificado de Caldas mesa
de manipulador de alimentos y valoracion médica que $11.647
certifique que es apto para manipular alimentos;
Resolucién 267 4 de 2013 del Ministerio de Salud y ITEM 5: Estacién de café
Proteccion Social; con base en esto, el contratista debe permanente
aplicar las medidas que permitan la inocuidad de los $5.250
alimentos y garanticen que el personal cumpla con la
reglamentacion en cuanto a uso del uniforme, medidas de ITEM 1: Aimuerzo empacado
proteccion, aseo personal y normas higiénicas. $31.320
5. Contar con el personal idéneo y suministrarlo, para -
prestar un servicio cordial y de calidad de manera ITEM 2: Almuerzo servido a la
presencial en cada evento, asumiendo la responsabilidad mesa
total en el caso de accidentes de trabajo, invalidez o muerte $19.980
del personal que se asigne para la ejecucidn del contrato (la ITEM 3: Refrigerio empacado
Universidad no tendra ninguna relacién laboral con este )
personal). $15.660
6. Mantener durante la ejecucién contractual, las ITEM 4: Refrigerio servido a la
caracteristicas de los alimentos y bebidas, en cuanto a mesa
calidad de insumos y métodos de preparacion que
favorezcan la conservacion de los nutrientes y la calidad de $19.980
los productos, asegurando que los elementos objeto de ITEM 5: Estacién de café
este contrato, siempre se encuentren y suministren en las permanente
condiciones de higiene, aseo y seguridad legalmente
3| Oferta No. 3 establecidas, mantengan las cadenas de frio y suministro de > 30.240
alimentos, en los casos que aplique.
7. Presentar todos los insumos, alimentos y servicios
solicitados treinta (30) minutos antes de la hora indicada
para el inicio de la prestacién del servicio, con el fin de ITEM 1: Almuerzo empacado
poder verificar las condiciones de higiene, aseo y seguridad $ 41.000
legalmente establecidos y garantizar la prestacion ITEM 2: Almuerzo servido a Ia
oportuna del servicio. mesa
8. Realizar oportunamente el pago de salud, pensiones y
riesgos laborales de acuerdo a los términos legales $41.000
vigentes. ITEM 3: Refrigerio empacado
9. Asistir a las reuniones, atender las comunicaciones y
entregar los documentos necesarios para dar inicio, $ 24.500
durante el desarrollo y para la terminacién del contrato a ITEM 4: Refrigerio servido a la
celebrar conforme el Centro de Investigaciones y Desarrollo mesa
Cientifico lo requiera.
Entregables: $ 24.500
1. Informe de los servicios/productos suministrados con ITEM 5: Estacién de café
registro fotografico para cada evento (minimo 3 y maximo permanente
5 fotografias por evento). $5.736
2. Listado de comensales para cuando se requiera el
suministro de almuerzos.
4| Oferta No. 4 | 3. Informe final del servicio brindado.
PRESUPUESTO s 40.000.000
DISPONIBLE
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En concordancia con la cooperacidon académica, investigativa, administrativa para financiar
proyectos de investigacidn conjuntos, se requiere contratar el servicio apoyo logistico y atencion
integral para el desarrollo del evento de presentacion del balance, los resultados y los productos de
los proyectos de investigacion financiados por el Sistema de Universidades Estatales — SUE, asi como
las experiencias de formacidn en investigacion de los jovenes investigadores, de los semilleros de
investigacion articulados a los proyectos y el desarrollo de un conversatorio.

TABLA 3: DE ANALISIS DEL MERCADO — DEMANDA — HISTORICO DE LA ENTIDAD

~ No. . Plazo de
Afio Contrato Objeto Ejecucion Valor
PRESTAR SERVICIOS DE APOYO LOGISTICO PARA LLEVAR A CABO EL EVENTO DE
0s “PRESENTACION DE RESULTADOS CONVOCATORIA 894 DE MINCIENCIAS Y SOCIALIZACION DE
1| 2022 1178- CONVOCATORIA A INVESTIGADORES RECONOCIDOS”, EN EL MES DE AGOSTO DE ACUERDO UN (1) DIA | $18.918.982
2022 CON EL ACTA 19 DE 2022 DEL COMITE DE INVESTIGACIONES DEL CENTRO DE INVESTIGACIONES
Y DESARROLLO CIENTIFICO DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL FRANCISCO JOSE DE CALDAS.
BRINDAR SERVICIOS DE APOYO LOGISTICO PARA LOS DIFERENTES EVENTOS DE INVESTIGACION
PLANEADOS Y GENERADOS POR LOS GRUPOS Y SEMILLEROS DE INVESTIGACION, LOS
0s PROYECTOS DE INVESTIGACION] INSTITUCIONALIZADOS, LAS UNIDADES DE INVESTIGACION DE
5| 2019 1241 LAS FACULTADES, EL COMITE DE INVESTIGACIONES Y EL CENTRO DE INVESTIGACIONES Y SEIS (6) $80.000.000
2019 DESARROLLO CIENTIFICO, MEDIANTE EL SERVICIO DE SUMINISTRO ALIMENTARIO Y LA MESES
LOGISTICA INHERENTE, EN CADA EVENTO A REALIZAR PARA PROMOVER, DESARROLLAR,
INCENTIVAR Y VISIBILIZAR LA INVESTIGACION DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL FRANCISCO JOSE
DE CALDAS
BRINDAR SERVICIOS DE APOYO LOGISTICO PARA LOS DIFERENTES EVENTOS DE INVESTIGACION
0s PLANEADOS POR LOS GRUPOS Y SEMILLEROS DE INVESTIGACION, LOS PROYECTOS DE
3| 2017 1955- INVESTIGACION INSTITUCIONALIZADOS, LAS UNIDADES DE INVE%TIGACION DE LAS QUINCE $30.000.000
2017 FACULTADES Y EL CENTRO DE INVESTIGACIONES Y DESARROLLO CIENTIFICO PARA PROMOVER, (15) DiAS
DESARROLLAR, INCENTIVAR Y VISUALIZAR LA INVESTIGACION DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL
FRANCISCO JOSE DE CALDAS
TABLA 4: DE ANALISIS DEL MERCADO — DEMANDA — OTRAS ENTIDADES Y/O EMPRESAS
Aflo No. Objeto ?Iazo Ad'e Valor Entidad y/o
Contrato Ejecucion empresa
COMISION
CONTRATAR EL SERVICIO DE CATERING DE DESAYUNO PARA ATENDER AL GRUPO DE bE
PERIODISTAS QUE ASISTIRAN A EXPOSICION EN LA ENTIDAD SOBRE LA .
2022 | 2022-093 METODOLOGIA DE LA ELABORACION DE FORMULAS PARA LA IMPLEMENTACION 5 (Dias) | $1:300.000 'E?;:’:;é?:‘
1 DEL SISTEMA TARIFARIO EN EL PA[S v GAS
SENA
. . REGIONAL
MC-RB- | PRESTAR EL SERVICIO DE CATERING Y CAFETERIA PARA GARANTIZAR LA ATENCION BOLIVAR
2022 DIR- LOGISTICA DE EVENTOS DE CAPACITACION, ACTUALIZACION O REINDUCCION 3 (Meses) | $55.783.000 | Grupo de
00034- DIRIGIDO A LOS SERVIDORES PUBLICOS DEL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE Apoyo
2022 SENA - REGIONAL BOLIVAR CONTENIDAS EN EL PIC 2022. A
Administrati
2 vo Mixto
MC-041- PRESTACION DE SERVICIOS Logisncos Y DE CATERING PARA LA REALIZACION DE LA MUNICIPIO
2022 2022 BRIGADA DE ASISTENCIA JURIDICA GRATUITA A REALIZARSE EN EL MUNICIPIO DE 1(Dias) | $3.900.000 | DE JERICO -
3 JERICO. ANTIOQUIA

1l CONDICIONES GENERALES DEL SECTOR
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Educacion

En Colombia, el sector de la educacidn superior ha experimentado un crecimiento significativo en la
ultima década, con un aumento en la matricula y una mayor diversificacion de la oferta académica,
aunque las politicas publicas han permitido el aumento de cobertura con matriculas subsidiadas en
la medida que el pais ha buscado consolidarse como una economia emergente y globalmente
competitiva, la educacién superior se ha convertido en una prioridad para el desarrollo y la
innovacion.

Sin embargo, el sector de la educacion superior en Colombia también enfrenta importantes
desafios, uno de los mas importantes es la desigualdad en el acceso a la educacién superior,
especialmente para aquellos de bajos ingresos o de regiones rurales, ademas, la calidad de la
educacién en algunos programas y universidades ha sido cuestionada, y la financiacién del sector
sigue siendo un problema importante, para abordar estos desafios, el gobierno colombiano ha
implementado una serie de politicas y reformas en el sector de la educacidn superior en los ultimos
afios, por ejemplo, se han creado programas de financiamiento y becas para estudiantes de bajos
ingresos, y se ha enfatizado en la mejora de la calidad académica y la investigacién en las
universidades.

Del mismo modo se ha fomentado la colaboracién entre el sector empresarial y el sector educativo
para desarrollar programas de educacidon que satisfagan las necesidades del mercado laboral y
paralelamente se ha impulsado el desarrollo de tecnologias educativas, como la educacién en linea,
para aumentar el acceso y la calidad de la educacidn.

Cobertura en educacidn superior en Colombia

El mercado laboral actual requiere cada vez mas profesionales con habilidades digitales y que las
universidades deben adaptarse a esta demanda, la educacién superior en Colombia ha evolucionado
con la llegada de la tecnologia, pero que aun existen brechas en el acceso a la educacién en linea y
en la preparacion de los docentes. Las universidades deben invertir en infraestructura tecnolégica y
en la capacitacién de los docentes para ofrecer programas de alta calidad en linea, teniendo en
cuenta la creciente la importancia de los perfiles digitales y en la necesidad de que los estudiantes
adquieran habilidades en areas como la inteligencia artificial, la ciberseguridad y la analitica de
datos, las universidades deben estar a la vanguardia de las tendencias tecnoldgicas para preparar a
sus estudiantes para el mercado laboral en constante cambio y para contribuir al desarrollo del pais.

En Colombia la cobertura en educacion superior es del 54 %, indicando también que el 46 % de los
jovenes en condiciones de ingresar a la educacién superior, no lo estan haciendo.
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Tasa de cobertura en educacién superior colombiana se ubica en el promedio de América Latina®

Entre los sistemas de educacidn superior mas y menos desarrollado, la cobertura en la regién es en
promedio del 50 al 54%, con Granada y Uruguay en la cima; Bermuda y Santa Lucia en la parte mas

baja.

Asi lo presenta el mas reciente informe de UNESCO, titulado “La encrucijada de la educacion
superior en América Latina y el Caribe. Informe regional de monitoreo ODS4 — Educacién 2030”, en
el que muestra cdmo ha sido la evolucion de la tasa de matricula en todos los niveles, sus causasy

los impactos que viene dejando la pandemia del Covid 19, entre otros aspectos.

Figura 1. Tasa bruta de matriculacién en la ensefianza superior (ODS 4.3.2) circa 2015-2020, y
porcentaje de matricula en instituciones publicas circa 2020 (en porcentajes). Paises de América

Latina y el Caribe?

. Circa 2015 . Circa 2020 . Porcentaje de matricula en instituciones publicas

IIIIIII 423
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Nota: En el indicador de tasa bruta de matriculacion, para los afios circa 2020 se utilizaron datos del 2020, excepto para Argentina, Brasil, Chile,
Colombia, Costa Rica, Ecuador, Guatemala, Honduras, Islas Virgenes Britanicas, México y Uruguay (2019), y para Bermuda, El Salvador y Granada (2018).
Para los anos circa 2015 se utilizaron datos del 2015. En el indicador de porcenitaje de matricula en instituciones publicas se utilizé informacién del

México

El Salvador
Belice
Honduras

Islas Vrgenes Britdnicas

Guatemala

2019, excepto Belice y Santa Lucia (2020), Granada y El Salvador (2018), Cuba, Islas Virgenes Britanicas y Bermuda (2015).

! Fuente: https://www.universidad.edu.co/tasa-de-cobertura-en-educacion-superior-colombiana-se-ubica-

en-el-promedio-de-america-latina/

2 Fuente: Instituto de Estadistica de la UNESCO (IEU). Base de datos del IEU. https://on.unesco.org/3vnhYT5

(accedida el 1 de diciembre de 2021)

Bermuda

Santa Lucla
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Aunque, segun la UNESCO, la educacién superior comprende el conjunto de la oferta después de la
secundaria, tanto en formacidon académica y capacitacion profesional como en investigacion,
desarrollada por instituciones que, como las universidades, son reconocidas como pertenecientes
al sector de la educacidén superior por las autoridades nacionales, algunos paises incluyen en estas
cifrasla que en Colombia se ubica como formacién para el trabajo y el desarrollo humano (formacién
técnica laboral), que no es contabilizada por el SNIES para efectos de cobertura. Igualmente, hay
paises que varian la edad de los estudiantes universitarios, asi como tampoco consideran dobles
programas, o matricula internacional entre otros aspectos.

Segun el indicador ODS 4.3.2, «Tasa bruta de matriculacién», que es el mas utilizado a nivel mundial
para monitorear el acceso a la educacién superior, esta tasa es una medida de aproximacién al
acceso que establece una relacion entre el total de inscritos como porcentaje de la poblacién que
se encuentra en el grupo etario tedrico; (Si bien la educacién superior no posee un rango de edad
tedrico definido, ya que no tiene una edad limite superior para el ingreso, a los efectos de construir
un indicador comparable se considera como poblacién tedrica a los jévenes del grupo etario
correspondiente a los cinco afios inmediatamente después de culminar la educacidon secundaria
alta) por lo tanto, no representa estrictamente al porcentaje de poblacidn que accede. En Colombia
se hablaba de poblacion de 17 a 24 afios, luego se bajd a 22 vy, en la practica, esto no se mide y se
contabilizan todos los matriculados en el sistema.

Segun UNESCO, en los ultimos veinte afios se ha dado un incremento significativo del acceso. La tasa
bruta aumenté del 19% al 38% a nivel global, y América Latina

y el Caribe es la segunda regién del mundo en términos de crecimiento, luego de Asia Oriental y
Sudoriental. Al mismo tiempo, sefiala que los paises del Cono Sur tienden a presentar niveles de
acceso a la educacion superior mayores al resto de los paises de la regidn, mientras que en el grupo
de menor acceso tienden a primar paises del Caribe y de Centroamérica.

Igualmente, se estima que en la regién asisten 128 mujeres a educacidn terciaria por cada 100
varones, y que el cierre de las instituciones de educacidn superior como consecuencia de la
pandemia de la COVID-19 afectd aproximadamente a unos 23,4 millones de estudiantes de
educacién superior (CINE 5, 6, 7y 8) y a 1,4 millones de docentes en América Latina y el Caribe.

Contexto institucional®

El sistema de educacion superior en Colombia se compone de 298 instituciones, de las cuales 89
tienen caracter académico de universidad y 209 son instituciones técnicas profesionales,
instituciones tecnoldgicas, escuelas tecnoldgicas o instituciones universitarias (ITTU). Del total de
IES activas, 214 son privadas y 84 pertenecen al sector publico. De estas ultimas, en la estructura
administrativa y presupuestaria actual, 64 instituciones estan adscritas o vinculadas al sector
educacion y las restantes a otros sectores. La matricula actual, aproximadamente de 2,2 millones

3 Fuente: https://www.mineducacion.gov.co/1780/articles-363488 _recurso_21.pdf
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de personas en pregrado y casi 200.000 en posgrados, se distribuye de manera equilibrada entre IES
privadas e IES publicas.

Es importante precisar que, desde el afio 2018 a la fecha, el niumero de IES publicas vinculadas a la
estructura presupuestal del sector educacion pasd de 61 (32 universidades y 29 ITTU) a 64 (34
universidades y 30 ITTU). En este cuatrienio comenzaron a recibir recursos del PGN, a través del
MEN, la institucion Universitaria Digital de Antioquia, la Universidad Auténoma Indigena
Intercultural (UAIIN) del Consejo Regional Indigena del Cauca (CRIC) y la recientemente
transformada Universidad Internacional del Tréopico Americano (Unitrépico), como se detalla mas
adelante.

Las 64 IES vinculadas al sector educacidon tienen presencia en todos los departamentos del pais,
mediante esquemas que extienden su oferta en distintas modalidades (presencial, distancia, virtual,
etc.) y programas que permiten el acceso a poblacién de municipios de vocacién rural y rural
disperso a las instituciones, con recursos y subsidios de apoyo para su sostenimiento. Actualmente,
aproximadamente 77% de la poblaciéon matriculada en estas instituciones es de estratos 1y 2,y 97%
de estratos 1, 2 y 3, lo cual denota que la oferta publica es una gran posibilidad de acceso a
educacién superior para toda la poblacién en general. Ademas, su alta presencia las convierte en
una herramienta de desarrollo regional, con lo cual cumplen su misionalidad, es decir, docencia,
investigacion y extensidn, y estan al servicio de los territorios. Por estas y otras razones, el
fortalecimiento financiero de las IES publicas es una apuesta por el desarrollo social, econémico,
ambiental, cultural, de todo el pais.

Treinta y cuatro de las 64 |ES publicas adscritas o vinculadas al sector educacion tienen el caracter
de universidad , y 30 son ITTU. Actualmente, 59 de estas reciben recursos del PGN a través del MEN
(las 34 universidades y 25 ITTU) y otras cinco ITTU son establecimientos publicos de educacién
superior, adscritos al sector educacién, con seccién presupuestaria propia y cuyas apropiaciones
para el funcionamiento e inversién se definen segun el Decreto Anual de Liquidacién del PGN. De
las 34 universidades publicas, 17 son de orden nacional y 17 del territorial. Asimismo, de las 30 ITTU
publicas, como se indicd, cinco son establecimientos publicos de educacidn superior de orden
nacional; trece son de orden territorial o descentralizadas (de acuerdo con sus normas de creacion
o descentralizacion, reciben anualmente recursos de la Nacidn para su funcionamiento a través del
MEN); las doce restantes son de orden territorial, cuya norma de creacién no vincula a la Nacién en
su financiacién, o no venian recibiendo recursos del PGN a través del Ministerio.

Aportes de la Nacion para la financiacion de las instituciones de educacién superior publicas

A partir del contexto descrito anteriormente, esta seccién analiza la manera como se financia la
oferta de las IES publicas, en particular con los aportes de la Nacién para su funcionamiento e
inversién, teniendo como punto de partida la promulgacién de la Ley 30 (1992) para evidenciar las
fuentes, los montos y principales cambios originados en los Gltimos 29 afios con los denominados
recursos estructurales o permanentes en el sistema. Para precisar los recursos estructurales que
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llegan a las IES, se debe tener en cuenta la siguiente depuracion en los recursos macro de la Nacion
en educacion, hasta llegar a los que van directamente a las instituciones de educacion superior por
sus diversas fuentes. En primer lugar, debe anotarse que el gasto publico en educacién superior esta
definido como el total de gastos realizados en el sector publico nacional y territorial, para garantizar
la prestacion del servicio. El gasto publico nacional incluye, entre otros, las transferencias para
funcionamiento e inversidn que se realizan a las IES publicas, los recursos destinados al ICETEX para
la financiacidon de la demanda, los recursos orientados a financiar las politicas y estrategias de
fomento y calidad de la educacién superior, los recursos destinados a entidades adscritas y
vinculadas y otras entidades publicas y los dispuestos por el SGR. El esquema publico de financiacion
de la educacidn superior en Colombia se compone de dos grandes mecanismos, que se concretan
mediante la financiacién de la oferta publica del servicio y la financiacién de la demanda. La
financiacidn de la oferta se configura mediante la realizacién de transferencias directas a las IES
publicas, para el apalancamiento de sus presupuestos de funcionamiento e inversion; la financiacion
de la demanda se asocia a la asignacidn directa de recursos para que los estudiantes puedan
financiar los costos asociados a la prestacion del servicio.

Tabla 5. Aportes de la Nacién a las universidades publicas, recursos estructurales 1993-2022
(millones de pesos corrientes)*

Funcionamiento Inversion

Apoyo Articulo 86, Estampilla

Articulo 86, Ley Articulo
30 de 1992 para | 87, Ley 30
funcionamiento® | de 1982

Afio/Fuente
de recursos

Concurrencia descuentos Ley 30 de Pro-UNAL y
pensional por 1992 para universidades
votaciones inversién estatales

1993

1984

1995

1996

1997 578410

1998 736.800 8.400 [ 12.710 | 7s8.0m

1999 877448 | 242 [ 912061

2000 1.018.678 1955 [ 30.485 ‘ L0578

2001 1118.655 7.008 40,034 1165.698

2002

2003 1.330.983 6.597 38100 1.376.681

4 Fuente: MEN, Subdireccién de Desarrollo Sectorial de Educacién Superior, 2022
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2004

2005

2006 1580142 23607 16126 1659875

2007 1678.266

2008 1761570 28 687 BOT44 1842000

2009 1727915 12.592 83.640 13.621 54.085

2010

2m

2012

2013

2014

2015

2016

2017 27154886

2018 3.042.277 19.205 138.306 35.956 84.295 74214

2018 3160 976

2020

2021 3.380617 380,234 72.013** 92558 98493 4.024.914

2022% %%

La tabla 5 evidencia un sustantivo crecimiento de los recursos estructurales orientados al
financiamiento de la oferta de las universidades publicas, cuya mayor participacién la tienen
aquellos dispuestos en el marco del articulo 86 de Ley 30 (1992) para funcionamiento y que
constituyen lo que se denomina base presupuestaria. Este crecimiento ha sido el resultado de ir
acompaiando, con nuevos recursos, el crecimiento en el nimero de matriculados en las
universidades publicas, conforme lo previsto en la Ley 30 (1992). Se destaca, por ejemplo, que en lo
relacionado con el funcionamiento y la base presupuestaria (articulo 86 de la Ley 30 de 1992), los
recursos se han multiplicado por 16; los recursos de inversion, también desde la Ley 30, pero en
este caso del articulo 87, se han multiplicado por quince.

Los crecimientos de los recursos estructurales, en el caso de las universidades, son consecuencia,
en primer lugar, de aumentos en cobertura; en segundo lugar, se ha hecho indispensable financiar
otros asuntos relacionados con el fortalecimiento institucional para una oferta de calidad,
investigacion de primera linea, fortalecimiento de la cualificacién docente, nuevas y crecientes
exigencias normativas, mayor presencia en regiones, transformaciones propias de la educacidon
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superior, como transito a diversas modalidades, e incluso en algunos casos manejos inadecuados
de recursos que han implicado que varias IES se acojan a leyes de intervencion y salvamento
econdmico como la Ley 550 de 1999, entre otros muchos asuntos que se fortalecerdn con los
recursos adicionales en el contexto del PND 2018-2022 “Pacto por Colombia, pacto por la equidad”,

tema que se analizard en el tercer capitulo.

Recursos adicionales del Presupuesto General de la Naciéon (PGN) y del Sistema General de
Regalias (SGR)

Ademas de la transferencia de los recursos estructurales ya descritos, en el cuatrienio 2018-2022 se
gestionaron recursos adicionales del PGN y del SGR, para el fortalecimiento de los presupuestos de
funcionamiento e inversion de todas las IES publicas del pais (articulo 183 de la Ley 1955 [2019], por
la cual se expidio el PND 2018-2022, y articulos 45, 46 y 53 de la Ley 1942 [2018], por la cual se
decreta el presupuesto del Sistema General de Regalias para el bienio 2019-2020). Los recursos
adicionales se desagregan asi:

1. Incrementos de los recursos de funcionamiento adicionales al IPC causado en cada afio,
distribuidos en el cuatrienio de la siguiente manera: 3,5 puntos porcentuales en 2019, 4,0 puntos
porcentuales en 2020, 4,5 puntos porcentuales en 2021 y 4,65 puntos porcentuales en el afio 2022.

Estos recursos estan destinados al fortalecimiento de la base presupuestaria de las IES publicas e
implican un crecimiento real por encima de la inflacion, durante el periodo de gobierno, de mas de
17 puntos porcentuales, crecimiento comparable con el registrado entre 2006 y 2018, lo cual
representa un esfuerzo que asciende a mas de $1,35 billones adicionales.

2. Recursos de inversién con cargo al Presupuesto Nacional, que suman $1,35 billones adicionales
para los cuatro afios de gobierno, de los cuales $500.000 millones estan destinados a pago de
pasivos y $850.000 millones a proyectos de inversién que promuevan el mejoramiento de la calidad
de las instituciones publicas. Los recursos para pagos de pasivos se distribuyen asi: 2019, $250.000
millones; 2020, $150.000 millones; y 2021, $100.000 millones. Los recursos para financiar proyectos
de inversién de las IES publicas se distribuyen asi: 2019, $100.000 millones; 2020, $200.000 millones;
2021, $250.000 millones; 2022, $300.000 millones.

3. Recursos para fortalecer los presupuestos de funcionamiento de las ITTU de orden territorial y
cuya norma de creacidn no vincula a la Nacidn en su financiacion, o que no contaban con partidas
presupuestarias apropiadas a través del MEN.

4. Incorporacion, a partir de 2019, de los recursos de los excedentes de cooperativas establecidos
en el articulo 142 de la Ley 1819 de 2016 (Reforma Tributaria, 2016), que adiciona el articulo 19-4
del Estatuto Tributario. Estos recursos se destinan a fortalecer los presupuestos de funcionamiento
de las IES publicas.
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5. Con la aprobacién de la Ley 2019 (2020), se les reconoce, a partir de 2021, a las universidades
publicas y a las instituciones técnicas, tecnoldgicas y universitarias publicas, el 100 % de descuento
por votacién que actualmente les hacen a sus estudiantes sufragantes.

6. Con el concurso de los gobernadores y alcaldes, en el Plan Bienal de Regalias se gestionaron $1,5
billones para educacion superior, de los cuales S1 billdn se destina a fomentar la inversion en
infraestructura orientada al mejoramiento de la calidad de las IES publicas; $250.000 millones al
fortalecimiento institucional y las capacidades de investigacion; y $250.000 millones a programas
de doctorado con las becas de excelencia doctoral del Bicentenario.

Tabla 6. Recursos adicionales del PGN y del SGR destinados al fortalecimiento de las IES publicas,
2019-2022 (millones de pesos corrientes)®

Presupuesto General de la Nacion (PGN) Sistema General de Regalias (SGR) y otras fuentes

de la base
presupuestal
cooperativas
Apoyo al
funcionamiento
Recursos
adicionales para
inversion
Recursos para
pago de pasivos
Apoyo votacion
Becas doctorales
Infraestructura
Infraestructura
otras fuentes

g8
23
E o
£3
=
=\
o
5z
£4q
G =
L e
=

Fortalecimiento
Excedentes de
ITTU no PGN

Afo/Fuente
de recursos

** Valor estimado con base en proyectos de infraestructura visibilizados

Consideraciones Para El Fortalecimiento Futuro De Las IES Publicas

El conjunto de IES publicas, con los recursos adicionales previstos en los cuatro afios de vigencia del
PND, ha logrado no solo sortear las dificiles condiciones que la pandemia del covid-19 podia
producir, sino avanzar en resultados y mejoramientos que los informes de seguimiento evidenciaron
desde del segundo semestre de 2021, con indicadores como los listados en el tercer capitulo. Pese
al enorme peso que han tenido los recursos adicionales, estos poseen una dimensién limitada hasta
2022, y el sistema tendra que contemplar varios elementos a futuro, que seguramente implicardn
ajustes no solo al modelo de financiacién actual de la Ley 30 (1992), sino a una mirada diferente y
mas robusta del financiamiento a la IES publica.

5 Fuente: MEN, Subdireccién de Desarrollo Sectorial de Educacién Superior, 2021
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La hoja de ruta de Colombia en el sector educacién para 2023°

Para el cierre de 2022, el ministro de educacidn realizé el Segundo Encuentro Virtual de Secretarias
de Educaciéon, con el fin de brindar las orientaciones necesarias a las Entidades Territoriales
Certificadas (ETC) sobre temas claves para finalizar este afio y la gestidn educativa en sus territorios
durante el 2023. En educacion superior se ha planteado una meta de cobertura de 500.000 nuevos
jovenes ingresando al sistema, frente a infraestructura educativa se esperan importantes avances
con nuevos recursos producto de la adicidén presupuestal. También, hay una gran preocupacion
sobre la educacidn de calidad, mas alla de las pérdidas de aprendizaje que dejo la pandemia, se debe
recuperar la preeminencia de las escuelas y colegios en la sociedad, como ambientes de aprendizaje
para el desarrollo comunitario, la vida y la paz. Frente al Programa de Alimentacién Escolar (PAE), el
presupuesto crecié en mas de $103.000 millones, sin embargo, para llegar a la universalidad se
requiere un presupuesto adicional cercano a $1,1 billones. Finalmente, se dio el didlogo de los
programas Todos a Aprender (PTA), el cual desarroll6 sus acciones en tres dreas estratégicas: gestion
territorial, gestidon pedagodgica y gestidon administrativa. Para el 2023, se fortalecera su papel de
formacidn continua y situada, acompafando a docentes y directivos docentes en la estructuracion
auténoma de los curriculos, buscando su contribucidn para la justicia social y la paz.

Evolucién General De Los Subsectores De Servicios’

Variacion anual de los ingresos nominales y contribucion por tipo de ingresos, segun subsector de
servicios (enero 2023 / enero 2022) En enero de 2023, dieciséis de los dieciocho subsectores de
servicios presentaron variacion positiva en los ingresos totales, en comparacion con enero de 2022.

En enero de 2023, dieciséis de los dieciocho subsectores de servicios presentaron variacién positiva
en los ingresos totales, en comparacion con enero de 2022.

Tabla 7. Variacion anual de los ingresos y contribucidn por tipo de ingresos, segun subsector de
servicios Enero 2023 p / enero 2022

8 Fuente: https://www.portafolio.co/economia/gobierno/educacion-en-colombia-hoja-de-ruta-del-sector-
en-el-pais-para-2023-576129

7 Fuente: Encuesta Mensual de Servicios de Bogotd, Enero de 2023.
https://observatorio.desarrolloeconomico.gov.co/sites/default/files/files_articles/boletin_tecnico_emsb_en
e.pdf
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) Division 60 y Clase Acn\rlc_iades de ]:Ilr.ogramacmn y transmisian, 37 ] 13 g 00 5 24 ]r1
6391 agencias de noticias ! 1 -
1 Division 61 Telecomunicaciones 15 a 17 £ 39 h 07 |
Division 62, Division : : | | E
5 D llo de siste fi ti
J £ extepto Cidsay e o AR RNES GRGITESTE s . 229 17 03
procesamiento de datos ji E
6391 ]
Seccion L Division |
o Inmobiliarias, alquiler de magquinaria |
LN Seccion N. = P 4 Y za 166 04 04
Divisiones 7710, "0 T _
7729y 7730 :
Divisiones 69, 70, L ; o ]
M {1, 72 Pl paag, CUMENieS profesiongles: opnbicEs ¥ 5y 239 09 00
Ll o tecnicas
Division 74 |
M Clase 7310 Publicidad 42 ’ 43 -0,1 0.1
Divisiones 78,80y X ]
Actividad di I dad | |
N 81, excepto Clase 0 ooee C8 Empleo,  segunidad € g0 ' 86 06 03
8130 investigacion privada, servicios a edificios | i
N Clika B350 Actividades de centros de llamadas (Call 178 ' 177 6o i 0
center) i
g Actividades administrativas y de apoyo de i 1
Division 82 excepto : i i 1 i
N Clase 8220 oficina y otras actividades, excepto call 76 76 00 | 0.0 ;
center | i
| Grupo 854 Educacion superior privada 132 147 00 E -16 -—g
Q Clase 8610 Salud humana privada con internacion 149 149 0.0 E 00 |
Division 86 excepto . - = H
Class 8610 Salud humana privada sin internacion 5,5 ] 41 14 01 |
< Divisiones 90, 92, Otrc.rs. servicios de entretenimiento y ofros 110 | 89 09 12
93,95y 96 servicos

Fuente: DANE, Secretaria Distrital de Desarrollo Econdmico (Convenio 654 de 2022) — EMSB

p Cifra provisional

(PP) Puntos porcentuales

Nota: por aproximacion decimal, se puede presentar diferencia en la suma de las contribuciones frente a la variacion total.

Variacion anual del personal ocupado total y contribucidn por tipo de contratacion, segun subsector
de servicios (enero 2023 / enero 2022)

En enero de 2023, dieciséis de los dieciocho subsectores de servicios presentaron variacion positiva
en el personal ocupado total, en comparacién con enero de 2022

Tabla 8. Variacién anual del personal ocupado total y contribucidn por categoria de contratacion,
segun subsector de servicios Enero 2023 p / enero 2022



ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS Cédigo: GC-PR-003-FR
P SOLICITUD DE ADQUISICION DE BIENES 008 '
AN
Ll Y SERVICIOS
P Macroproceso: Gestidon de Recursos Version: 06 m
EATERSIAR DEYTRERAL 1A
: pe=rreter L. Fecha de Aprobacion:
Proceso: Gestién Contractual
05/03/2020
Clasificacién CIIU Rev. 4 A.C. Persanal ccupado total’ Permanente ":J"::: Agencias Ho:”;:;,,,
Seccidn Divisién Descripcion Variacién (%) Contribucidn {PF)
Al iento actividad,
H Division 52 TRerRARIe y MCaeE 126 72 . 25 29
complementarias al transporte | b I |
H Division 53 Correo y servidos de mensajeria -1.0 = a5 | 28 B 43 N
I Divisién 56 Restaurantes, catering y bares 89 =g 41 | R B o 1
] Diveion 58 Actividades da edicién 27 [ ] 43 H o | 04
J Division 59, excepto. Produccion de pehr__u.}fas cinematograficas y 10 13 ] 37 40 i
Clase 5920 programas de television i ||
) Division 60 y Clase Activn.iajes de Fr.og.ramacir}n y transmision, 67 26 12 29 |
63591 agencias de noticias |
1 Divisitn 61 Telecomunicaciones 25 [ ] 62 B -03 | 11
1 i
Doasion e, Duision Desarrolic de sistemas informaticos i g
1 63, excepto Clase i ; Y o2 78 Az | 05
procesamienta de datos |
6391 ]
Seccién L Givision | i
k8 Inmobiliarias, alquiler de maguinaria | é
LN Secdignp, Mo N ¢ R 2 i 03 a3 | s
Divisicnes 7710, -FC | |
7729 y 7730 | 1
o ] Actividades  profesionales  cientificas  y
M 71,72, Clase 7320, . . 12,0 64 28 29
tecnicas
Division 74
1 Clase 7310 Publicidad 36 6.2 23 | 04
Divisiones 78,80y, viidades de empleo, sequridad e
N 81, exceptn Clase T ooraes; D GMTES, | SPOUTICA: 07 o1 09 D4
a130 investigacion privada, servicios a edificios
s =i
N Clase 8220 Actividades de centros de llarnadas (Call 09 92 82 T 04
center) 247
N Diserion B sucepio mm:mo:imi:::: i;:pzocg: 08 ] 24 11 27
Clase 8220 4 TEARE P * A =
center i
P Grupo 854 Educacion superior privada 42 l 24 15 0.2
(8] Clase 8610 Salud humana privada con internacon 38 ' 30 411 08
Division 86 excepto s =i i B
q Clase 8610 Salud humana privada sin internacian 1.7 ; &1 3.2 é 12 i
< Divisiones 50,92, OL{o.s.ser\ucms de enfretenimiento y otros 100 | 57 33 10
93,95y 96 SErvicios

Fuente: DANE, Secretaria Distrital de Desarrollo Econdomico (Convenio 654 de 2022) — EMSB

p Cifra provisional

(PP) Puntos porcentuales

* Incluye personal permanente, personal temporal directo y personal temporal contratado a través de agencias de
suministro de personal.

** Personal en mision aplica para la seccién N, divisiones 78, 80 y 81, excepto Clase 8130.

*** Personal hora catedra aplica para la seccion P - grupo 854 .

Nota: por aproximacion decimal, se puede presentar diferencia en la surma de las contribuciones frente a la variacion total.

Restaurantes, Catering y Bares
Variacién anual: enero 2023 / enero 2022

En enero de 2023, los servicios de restaurantes, catering y bares registraron un aumento de 28,1%
en los ingresos nominales, el personal ocupado total presentd un incremento de 8,9% y los salarios
registraron un crecimiento de 10,8%, en comparacién con enero de 2022.

Figura 2. Variacion anual y contribucién de los ingresos nominales por tipo, personal ocupado total
y salarios por tipo de contratacidn Restaurantes, Catering y Bares Total Bogota Enero 2023p
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0,0 . -

Salarios personal ocupado  Salarios permanente  Salarios temporal directo
sin agencias

% / PP
2

Fuente: DANE, Secretaria Distrital de Desarrollo Econdmico (Convenio 654 de 2022) — EMSB p Cifra provisional
(PP) Puntos porcentuales.

* Incluye personal permanente, personal temporal directo y personal temporal contratado a través de
agencias de suministro de personal.

Nota: por aproximacion decimal, se puede presentar diferencia en la suma de las contribuciones frente a la
variacion total.

En comparacion con el mismo mes de 2022, en enero de 2023 los ingresos totales presentaron un
aumento de 28,1%, que se explica por el incremento de 28,0% en los ingresos por servicios, de 24,1%
en la venta de mercancias y de 66,8% en otros ingresos operacionales. En enero de 2023 el personal
ocupado total presentd una variacion positiva de 8,9%, en comparacién con enero de 2022, que se
explica por el incremento de 6,3% en el personal permanente, de 13,5% en el personal temporal
directoy de 16,3% en el personal contratado a través de agencias. Mientras que los salarios en enero
de 2023 presentaron un aumento de 10,8%, en comparacion con enero de 2022, que se explica por
el incremento de 10,2% en los salarios del personal permanente y de 14,2% en los salarios del
personal temporal directo.
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Alimentos y bebidas®

El sector de alimentos en Colombia tiene un alto potencial de desarrollo, se estima que tenga un
crecimiento de 23% aproximadamente entre 2019 y 2024.

La capital colombiana es la ciudad mas importante para el turismo de negocios del pais y se ubica
en la sexta posicion entre las ciudades latinoamericanas mas relevantes para la industria de
reuniones; por lo cual fue reconocida en 2020, 2021 y 2022 como "Mejor Destino para Viajes de
Negocios de Suramérica" segun los World Travel Awards.

Ademas, se destaca que Bogotd ha sido sede de importantes eventos internacionales, como la
Asamblea del Banco Interamericano de Desarrollo en 2020, y que cuenta con un Centro
Internacional de Convenciones y Exposiciones que puede albergar eventos de gran envergadura.
Por ser el principal mercado y centro de produccién de alimentos y bebidas de Colombia: Bogotd
region absorbe el 43 % de las ventas de esta industria en el pais, ademdas es domicilio de 40 de las
100 principales empresas del sector de alimentos y bebidas, entre los diferentes factores que hacen
de Bogota un lugar atractivo el turismo de negocios son su ubicacidn estratégica, su infraestructura
hotelera y de transporte, su amplia oferta cultural y de entretenimiento, su gastronomia y su
seguridad destacando que la ubicacién estratégica de Colombia permite a las empresas del sector
de alimentos tener acceso preferencial a los principales mercados de la regidn, por la disponibilidad
y calidad de la mano de obra, la ciudad ofrece una fuerza de trabajo amplia, calificada y a costos
competitivos y gracias al apoyo gremial e institucional para el desarrollo de la industria el pais esta
implementando estrategias para la atraccion de inversidon y modernizacién del sector.

Figura 3. El mercado de alimentos y bebidas en Colombia se encuentra en continua expansion.
Ventas de alimentos procesados en Colombia (2013-2023)

Ventas de alimentos procesados en Colombia (2013-2023%)
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Fuente: Invest in Bogota basado en Euromonitor

8 Fuente: https://es.investinbogota.org/sectores-de-inversion/alimentos-y-bebidas-en-bogota/
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El consumo per capita de alimentos en Colombia es ain muy bajo comparado con paises de similar
nivel de desarrollo en la region. Mientras el consumo per cdpita de alimentos y bebidas en
Latinoamérica fue de USD 660 en 2019, en Colombia fue de USD 429.

Se estima que el sector de alimentos y bebidas tendra ventas anuales por mas de USD 26.500
millones en 2024. Por su parte, la demanda de la industria crecerd un 4% anual en los préximos 5
anos.

Principal mercado y centro de produccién de alimentos y bebidas: Bogota es el mayor centro de
consumo del pais, su PIB per capita es un 67% mads alto que el PIB per capita nacional; Bogotd
absorbe cerca del 64% de las importaciones colombianas, y el 40% de las importaciones de bebidas
y alimentos. El consumo de los hogares bogotanos crecidé un 4% anual entre 2014 y 2019.

Oportunidades de inversion: Cobertura de la demanda de alimentos, a través de formatos como
marcas privadas y tiendas minoristas de descuento. Operaciones orientadas al desarrollo de
infraestructura y logistica relacionadas con la consolidacién de la cadena de valor de la industria.
Produccion de “superfoods”, materias primas organicas y alimentos funcionales.

Disponibilidad y calidad de la mano de obra: Con una fuerza de trabajo de 6,2 millones de personas
y mas de 133 centros de educacion superior, Bogotd garantiza la mejor calidad y disponibilidad de
recurso humano. Anualmente, en la ciudad se gradtian cerca de 184.400 profesionales, técnicos y/o
tecndlogos.

6. PRESUPUESTO OFICIAL ESTIMADO

6.1. Valor total estimado para el servicio segin estudio de mercado: $40.000.000

6.2. Valor establecido para el rubro 3-3-1-16-01-17-7875-000 en la actividad 4.3. Adquisicidn
de bienes y servicios que apoyen el desarrollo de Eventos de difusidon de la investigacion de
laUD, en el Plan Anual de Adquisiciones con recursos de la fuente. 1-100-1014- VA-Estampilla
Universidad Distrital Estampilla UD Ley 1825 de 2017, corresponde a $180.000.000, los cuales
seran destinados para la adquisicion de diversos bienes/servicios adicionales y necesarios en
el desarrollo de los proyectos de investigacion gestionados a través del CIDC.

Nota: Serdn por cuenta del CONTRATISTA todos los gastos, impuestos, tasas y contribuciones
derivados de la celebracion, ejecucidn y liquidacidn del contrato, asi como el valor de la prima
de la garantia Unica y sus modificaciones, EL CONTRATISTA pagara todos los impuestos, tasas
y similares que se deriven de la ejecucion del contrato, de conformidad con la ley colombiana
incluyendo:

- De conformidad con lo dispuesto en el Acuerdo 696 de diciembre 28 de 2017, del valor bruto
del contrato y de sus adicionales, si las hubiere, se retendrd el 1.1% por concepto de la
estampilla Universidad Distrital Francisco José de Caldas 50 afios.
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De conformidad con lo dispuesto en el Acuerdo 187 del 20 de diciembre de 2005 del Concejo
de Bogota, D.C., del valor bruto del contrato y de sus adicionales, si las hubiere, se retendra
el 0.5% por concepto de la Estampilla Pro-Cultura.

De conformidad con lo dispuesto en el Acuerdo 645 de junio 9 de 2016 del Concejo de Bogota
D.C., del valor bruto del contrato y de sus adiciones, si las hubiere, se retendra el 2% por
concepto de la Estampilla Adulto Mayor.

MARCO LEGAL
7.1. Norma(s) General(es):

Al presente proceso y al contrato que de él se derive, le seran aplicables las normas
contenidas en la Constitucion Politica.

El Acuerdo 03 del 11 de marzo de 2015 del CSU "Por el cual se expide el Estatuto General de
Contratacidn de la Universidad Distrital Francisco José de Caldas."

La Resolucion 262 del 02 de junio de 2015"Por medio de la cual se reglamenta el Acuerdo 03
de 2015, Estatuto de Contratacidn de la Universidad Distrital Francisco José de Caldas y se
dictan otras disposiciones".

Resolucién 683 del 9 de diciembre de 2016 "Por medio de la cual se crea y reglamenta el
banco de proveedores de la universidad Distrital Francisco José de Caldas”.

Resolucién 629 del 17 de noviembre de 2016 "Por medio de la cual se adopta el Manual de
Supervision e Interventoria de la Universidad Distrital Francisco José de Caldas.”

Resolucién 067 de 2017 "Por medio de la cual se complementa la Resolucién 262 de 2015, en
su Articulo 93 y se dictan otras disposiciones" Estatuto de Contratacion.

Las demas establecidas en la pagina web de normatividad contractual de la Universidad
(https://www.udistrital.edu.co/normatividad-contractual).

7.2. Norma(s) Especifica(s):

Resolucién de Rectoria 008 de 2021, Por medio de la cual se reglamenta el uso del SECOP Il
en la Universidad Distrital Francisco José de Caldas.

Resolucién de Rectoria 014 de 2023, Por medio de la cual se aprueba el Plan Anual de
Adquisiciones para la vigencia 2023

TIPO DE CONTRATO

El contrato a celebrar con el oferente ganador del proceso de seleccion sera de: Contrato
de Orden de Servicios

SUPERVISOR DEL CONTRATO

El supervisor del contrato sera: Angela Parrado Rosselli
Cargo: Directora del Centro de investigaciones y
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Correo electrénico del contacto:

Desarrollo Cientifico — CIDC.
3239300 Ext 1346
cidc@udistrital.edu.co
cavendanop@udistrital.edu.co
3239300 Ext 1346

Teléfono

Correo electronico:
Contacto:

Teléfono del contacto:

cidc@udistrital.edu.co

10. TIPO DE OFERTAS (marque con X en “Seleccidn” las ofertas que podrian ser):

Tipo Descripcion Seleccion
Propuestas totales, en las que se involucran todos los elementos
Totales a contratar y se evidencia con un solo precio ofertado (incluido X
IVA)
En las que se involucran algunos elementos de la totalidad
requerida y se admite que los oferentes puedan ofertar solo
Parciales algunos elementos con una oferta de precio parcial (el IVA se
puede discriminar o incluir en el precio ofertado). Recuerde que,
si se aceptan las ofertas parciales, se pueden efectuar
adjudicaciones parciales.
Por Soluciones | Debe involucrar la totalidad de los elementos que se necesitan y
Integrales se incluyen en ella
Por precios La aldjudicacié.n seria parcial dado que se adj.udicarl'a ca!da uno de
unitarios los items solicitados, a los oferentes que realicen la mejor oferta
que normalmente es el menor precio
Otra Describala:
11. PLAZO DEL CONTRATO
El tiempo para realizar la actividad contratada: Meses 7 Dias
El tiempo para liquidar el contrato: Meses Dias
TOTAL Meses 8 Dias

12. VALOR Y FORMA DE PAGO (marque con X en “Seleccién” la forma de pago del contrato)

Forma de Pago del Contrato

Seleccion

Total, contra entrega de los bienes o servicios contratados

X

Parcial, a medida que el proveedor entregue los bienes y servicios contratados

Con anticipo econémico
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12.1. Reglamento para su desembolso y manejo:

El valor del contrato que se suscriba, se pagara asi: Se realizaran pagos parciales de acuerdo a la real
y efectiva prestacion del servicio, a solicitud del supervisor del contrato, una vez se realice el recibido
a satisfaccion del total de los elementos y servicios solicitados y que sean suministrados por el
contratista durante el periodo de facturacidn, la radicacién de la factura correspondiente en las
oficinas del CIDC junto a los soportes del pago por concepto de aportes al sistema de seguridad
social en salud, pensiones y ARL, el correspondiente informe de cumplimiento (con registro
fotografico), el cumplido con visto bueno del supervisor y los demas documentos que se especifican
en la lista de chequeo para pago publicada en la pagina del CIDC (ver link:
https://cidc.udistrital.edu.co/sites/cidc/files/2022-07/Lista_de_chequeo_Pago_Persona_Natural-
OS.xls.

Importante: El contratista asumira todos los gastos en los que se incurra por la suscripcién,
legalizacion y ejecucidn del contrato como impuestos, tasas o similares, publicaciones, constitucidn
de garantia Unica, transporte, operarios y las que se deriven durante la ejecucion del mismo, de
conformidad con las normas vigentes en la materia, para los servicios con plazos superiores a un
mes deberd afiliarse al Sistema General de Riesgos Laborales como minimo un dia antes del inicio
de la ejecucién de la labor contratada. El contratista debera constituir una garantia Unica para avalar
el cumplimiento de las Obligaciones surgidas del contrato, consistente en una Pdliza de
Cumplimiento ante Entidades Publicas con Régimen Privado de Contratacién, con los siguientes
amparos:

13. GARANTIAS Y AMPAROS EXIGIBLES (marque con X en “Seleccién” las garantis y amparos

exigibles)
Garantias y Amparos Exigibles Seleccidn
Péliza de Cumplimiento X
Péliza de Calidad X

Pago de Salarios y Prestaciones Sociales
Responsabilidad Civil frente a terceros

13.1. Justificacidn de las garantias y amparos exigibles:

GARANTIA UNICA

El contratista debera constituir una garantia Unica para avalar el cumplimiento de las Obligaciones
surgidas del contrato, consistente en una Pdliza de Cumplimiento ante Entidades Publicas con
Régimen Privado de Contratacidn, con los siguientes amparos:

13.1.1 DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Por un valor equivalente al diez por ciento (10%) del valor del contrato, con vigencia por el plazo
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total de ejecucidn del contrato y cuatro (4) meses mas. En todo caso, debera estar vigente hasta su
liquidacién. Al monto de esta garantia se imputara el valor de las multas y la cldusula penal, y se
repondra si por este motivo se disminuyere o agotare. El garante podrd subrogarse en las
obligaciones del contratista para con la Universidad.

13.1.2 DE CALIDAD DEL SERVICIO Y DE LOS BIENES SUMINISTRADOS

Equivalente al veinte por ciento (20%) del valor del Contrato, con vigencia igual al plazo de ejecucién
del contrato y doce (12) meses mas.

La garantia no podra ser cancelada sin la autorizacion escrita de la Universidad. El contratista debera
cumplir con todos los requisitos necesarios para mantener vigente la garantia.

NOTA: La pdliza aqui estipulada serd la denominada en el mercado asegurador Pdliza de
Cumplimiento ante Entidades Publicas con Régimen Privado de Contratacidon y deberd ser
aprobada por la UNIVERSIDAD.

14. REQUISITOS PARA EVALUAR Y COMPARAR PROPUESTAS (marque con X en “Seleccién” los
requisitos para evaluar y comparar propuestas y exponga con el profesional a cargo del

proceso)
Aspectos a Evaluar Calificacion Seleccidn
Estudio Juridico Admisible / No admisible
Estudio Financiero Admisible / No admisible
Estudio Técnico Admisible / No admisible
Con puntaje por experiencia Puntaje
general
Con puntaje pqr experiencia Puntaje
profesional

Experiencia en contratacidn del servicio catering
para eventos con instituciones de educacion
superior privadas o publicas: Certificados que
demuestren experiencia minima de cinco (5) afios
servicio de apoyo logistico, catering para eventos
y otros servicios de comidas de restaurantes, X
cafeterias y servicio movil de comidas, con
instituciones de educacion superior privadas y/o
publicas.

Soportes: Maximo 5 certificados, minimo 3.

40 Puntos

1. Propuesta econdmica: propuesta econémica que
incluya valor, plazo e informacion de contacto, la
cual no podra ser mayor al presupuestol
establecido, ademas debe especificar si cuenta con|

Con puntaje por experiencia
especifica

Precio




EATERSIAR DEYTRERAL

ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
e SOLICITUD DE ADQUISICION DE BIENES
U A Y SERVICIOS

Codigo: GC-PR-003-FR-
008

Macroproceso: Gestidon de Recursos Version: 06 SIGUD

Proceso: Gestidon Contractual

Fecha de Aprobacion:
05/03/2020

el personal y elementos suficientes para cumplir
con el objeto, actividades y entregables del contrato
a celebrar en la fecha del evento. 20 Puntos

2. Formato Resumen de Oferta para Calificacién
completamente diligenciado (Anexo 2).

20 Puntos A menor precio total (todos los items)
Asi gnando una unidad a cada uno de los items de

Formato Resumen de Oferta para Calificacion.
Soportes: Cotizacion/Propuesta de servicios vy

Formato Resumen de Oferta para Calificacion
completamente diligenciado (Anexo 2).

Si el proveedor no incluye la
cotizacion/Propuesta de servicios y el Formato,
Resumen de Oferta para Calificacién, no se
asignara puntuacion.

A menor precio total (todos los items) con o sin

Precio A L.
intervalo de aceptacion

Precio A menor precio por solucidn integral (con o sin
intervalo de aceptacion)

Precio Con utilizacién de media geométrica (adjudicacion
al que esté mds cerca de la media geométrica)

Precio Con utilizacién de media aritmética (adjudicacion

al que esté mds cerca de la media geométrica)

Otras formas de evaluar

Sefiale cuales:
1. Menor Tiempo de Entrega - Condiciones de Pago
- Lugar de Entrega - Menor Plazo de Solicitud -
Menor Plazo de Cancelacién. 10 Puntos

2. Menu con opciones para cada uno de los Cinco
(5) items listados en el Anexo 1 (CONDICIONES Y
ESPECIFICACIONES  ADICIONALES PARA LA
CELEBRACION DEL CONTRATO Y LA PRESTACION
DEL SERVICIO)

La puntuacidn de este item se asignara por el
comité de contratacién del CIDC dada con base en
la presentacién y variedad del menu que se pueda
observar del documento recibido como soporte
adjunto a la cotizacidén/propuesta presentada por
el proveedor. 10 Puntos

Si el proveedor no incluye el menu/portafolio de
servicios/productos ofrecidos no se asignara
puntuacion.
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Nota: Cualquier proveedor (sea persona natural o juridica) que quiera participar en el presente o
futuros procesos de contratacién de servicios gestionados a través del CIDC, debe analizar y
considerar los estudios previos, en especial las condiciones y caracteristicas requeridas para el
servicio a contratar como base para elaborar su propuesta de servicios/cotizacion y debera anexar
a dicha cotizacién los soportes que demuestren el cumplimiento de los requisitos en un mismo
archivo en extension PDF°, la no presentacidn de estos soportes junto con la cotizacién sera causal
de rechazo de la propuesta/cotizacion del proveedor.

Criterios de desempate: En el evento en el que, una vez evaluadas las propuestas o cotizaciones, en
igualdad de condiciones, se presente empate, entre dos (2) o mds propuestas, la Universidad
actuara asi: En caso de empate, se celebrard el contrato con el proveedor que, entre los que
cumplen los requisitos, haya presentado la oferta con precios unitarios mas econémicos en
promedio de la siguiente manera:

1. Asignando una unidad a cada uno de los items de menor valor de la propuesta.

2. Asignando una unidad a cada uno de los items de mayor valor de la propuesta.

3. Promediando ambos valores para cada propuesta.

De persistir el empate, se efectuard un sorteo entre los participantes empatados, mediante balota.

15. DOCUMENTOS TECNICOS PROPUESTOS

Certificaciones Contractuales (marque con X en “Seleccion” la forma propuesta) | Seleccién
. S - General X
Tipo de experiencia a solicitar pr
Especifica X
Numero maximo de certificaciones a solicitar para experiencia general: 3
Numero maximo de certificaciones a solicitar para experiencia especifica: 5

Capacidad de Contratacidn Valor
K de contratacién general minimo requerido para el proceso de seleccién: SMMLV |N/A
K de contratacidn residual minimo requerido para el proceso de seleccion: ~ SMMLV [N/A

Marcas (marque con X en “Seleccién” la marca) Seleccion
Por razones de compatibilidad de bienes y servicios anteriormente comprados para  [N/A

evitar malos funcionamientos
Por razones de hacer efectiva una garantia, se deba contratar con la marca N/A
inicialmente adquirida

° PDF (siglas en inglés de Portable Document Format, 'formato de documento portatil') es un formato de
almacenamiento para documentos digitales independiente de plataformas de software o hardware. Fuente:
https://es.wikipedia.org/wiki/PDF



ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS N
e SOLICITUD DE ADQUISICION DE BIENEs | C00180: GC-PR-003-FR

14 1]
il 1 Y SERVICIOS 008

Macroproceso: Gestidon de Recursos Version: 06 SIGUD

Fecha de Aprobacion:
05/03/2020

EATERSIAR DEYTRERAL

Proceso: Gestidon Contractual

Se presenta la posibilidad de obtener un producto que tenga iguales caracteristicas
técnicas en marcas diferentes. En este caso se deben relacionar un minimo de marcas [N/A
con caracteristicas similares

tras Razones. Establezca: N/A

Nota: si no tiene alguna de las anteriores, no sefiale.

16. LISTADO DE GENERAL DE ELEMENTOS REQUERIDOS - FICHA TECNICA-

16.1 Actividades/entregables a realizar por el/la contratista:

1. Suministro éptimo de alimentos, bebidas, servidos a la mesa o empacados, a manera de
almuerzos, refrigerios y/o de estacion de café con pasabocas y el menaje necesario, en los
términos, fechas, tiempos, espacios y condiciones que requiera el Centro de Investigaciones y
Desarrollo Cientifico (CIDC) para el desarrollo de los eventos que se generen, para esto acogiendo
las condiciones y especificaciones establecidas en los estudios previos para la celebracion del
contrato, la prestacidn del servicio y sus anexos.

2. Garantizar las condiciones 6ptimas de calidad, seguridad y cumplimiento para cada alimento
y servicio, implicado en la prestacién del servicio contratado, teniendo en cuenta las referenciadas
en el anexo de “condiciones y especificaciones adicionales para la celebracion del contrato y la
prestacion del servicio” y las demas inherentes al objeto y la naturaleza del contrato junto a
aquellas indicadas por el supervisor para el cabal cumplimiento del objeto del contrato
garantizando la conformidad de los participantes de los eventos a atender.

3. Cumplir con las normas vigentes de contractuales, de salubridad, ambientales y de seguridad
industrial.

4. Garantizar que todas las personas que realicen actividades de manipulacién de alimentos en
las diferentes etapas del proceso: recepcién, almacenamiento, ensamble, transporte vy
distribucidn, debe tener formacién en buenas prdacticas de manufactura, educacién sanitaria,
certificado de manipulador de alimentos y valoracion médica que certifique que es apto para
manipular alimentos; Resolucién 267 4 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social; con
base en esto, el contratista debe aplicar las medidas que permitan la inocuidad de los alimentos y
garanticen que el personal cumpla con la reglamentacién en cuanto a uso del uniforme, medidas
de proteccién, aseo personal y normas higiénicas.

5. Contar con el personal idéneo y suministrarlo, para prestar un servicio cordial y de calidad de
manera presencial en cada evento, asumiendo la responsabilidad total en el caso de accidentes de
trabajo, invalidez o muerte del personal que se asigne para la ejecucion del contrato (la
Universidad no tendrd ninguna relacidn laboral con este personal).

6. Mantener durante la ejecucidn contractual, las caracteristicas de los alimentos y bebidas, en
cuanto a calidad de insumos y métodos de preparacidon que favorezcan la conservacion de los
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nutrientes y la calidad de los productos, asegurando que los elementos objeto de este contrato,
siempre se encuentren y suministren en las condiciones de higiene, aseo y seguridad legalmente
establecidas, mantengan las cadenas de frio y suministro de alimentos, en los casos que aplique.

7. Presentar todos los insumos, alimentos y servicios solicitados treinta (30) minutos antes de la
hora indicada para el inicio de la prestacién del servicio, con el fin de poder verificar las condiciones
de higiene, aseo y seguridad legalmente establecidos y garantizar la prestacion oportuna del
servicio.

8. Realizar oportunamente el pago de salud, pensiones y riesgos laborales de acuerdo a los
términos legales vigentes.

9. Asistir a las reuniones, atender las comunicaciones y entregar los documentos necesarios para
dar inicio, durante el desarrollo y para la terminacidn del contrato a celebrar conforme el Centro
de Investigaciones y Desarrollo Cientifico lo requiera.

16.2 Entregables:

1. Informe de los servicios/productos suministrados con registro fotografico para cada evento
(minimo 3 y maximo 5 fotografias por evento).

2. Listado de comensales para cuando se requiera el suministro de almuerzos.

3. Informe final del servicio brindado.

17. OTROS. Documentacion requerida para presentar su propuestal/cotizacion

17.1 Documentacion requerida para presentar y evaluar las propuestas:

CRITERIO A EVALUAR DOCUMENTOS A PRESENTAR

Experiencia en contratacion del servicio catering para eventos con
instituciones de educacion superior privadas o publicas: Certificados que|
demuestren experiencia minima de cinco (5) afios servicio de apoyo logistico,
catering para eventos y otros servicios de comidas de restaurantes, cafeteriag
y servicio mévil de comidas, con instituciones de educacidn superior privadas
y/o publicas.

Soportes: Maximo 5 certificados, minimo 3.

Experiencia
especifica
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Cotizacién/Propuesta
de servicios

Propuesta econémica que incluya valor, plazo e informacién de contacto, la
cual no podra ser mayor al presupuesto establecido, ademas debe especificar|
si cuenta con el personal y elementos suficientes para cumplir con el objeto,
actividades y entregables del contrato a celebrar en la fecha del evento.

Formato Resumen de
Oferta para
Calificacion

Formato Resumen de Oferta para Calificacidon anexo al presente documento
completamente diligenciado (Anexo 2).

17.2 Documentacion para determinar la idoneidad del proponente:

REQUISITO

DOCUMENTOS A PRESENTAR

Persona
natural

juridica o

Persona juridica o natural con experiencia en logistica de eventos
académicos, especificamente en atencién y recepcidn de invitados, apoyo
técnico/logistico y servicio de alimentacidn. El contratista seleccionado
debe contar con todas las licencias y requisitos vigentes y legalmente
establecidos para la prestacion &ptima del servicio a contratar, la
manipulacién y transporte de alimentos, asi mismo no puede estar incurso
en inhabilidades o incompatibilidades que impidan la celebracién del
contrato. Soportes: Camara de comercio (persona juridica), soportes de
experiencia (persona natural) y licencias.

Actividad/Objeto
social (Persona
Natural)

Demostrar que su actividad econédmica esté relacionada con el objeto a
contratar, lo cual debera acreditar con el RUT actualizado/generado en esta
vigencia y con por lo menos uno de estos cddigos ClIU: 5621, 5629, 5611,
5613 y/o 5619. Soportes: RUT generado en vigencia 2023

Experiencia general

Minimo un (1) y maximo tres (3) certificados de experiencia general, los
cuales deben ser diferentes a los presentados para la verificacion de la

experiencia especifica.

Nota 1: Los certificados de experiencia deben tener por lo menos la siguiente informacién: Objeto
y numero del contrato, duracidn, valor e informacidn de contacto de la entidad contratante.

Nota 2: La plataforma AGORA, banco de proveedores de la Universidad Distrital, solo permite cargar
un archivo en cada solicitud de cotizaciones a la que pueda participar, por lo cual le sugerimos
generar la cotizacién y unir todos los soportes en el mismo archivo con extensidon PDF. Para mas
informacidn respecto al procedimiento para presentar y cargar su propuesta/cotizacion le invitamos a
consultar el manual y tutoriales dispuestos para el perfil de proveedor en la pdagina de la plataforma
AGORA: https://funcionarios.portaloas.udistrital.edu.co/agora/
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ANEXO 1. CONDICIONES Y ESPECIFICACIONES ADICIONALES PARA LA CELEBRACION DEL
CONTRATO Y LA PRESTACION DEL SERVICIO.

ANEXO 2. FORMATO RESUMEN DE OFERTA PARA CALIFICACION

ANEXO 3. RESUMEN - OFERTAS PRESENTADAS PARA LA ELABORACION DE ESTUDIOS DE MERCADO

ANGELA PARRADO ROSSELLI
Directora Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico

NOMBRE CARGO FECHA
Milena Rodriguez Contratista CIDC 28/03/2023
Elaboracién técnica Julidn Sudrez Contratista CIDC 28/03/2023
Joan Cardozo Contratista CIDC i 28/03/2023
Revisd Leyda Lancheros Contratista CIDC 28/03/2023
, Angela Parrado Directora Centro de Investigaciones y
Aprobd Rosselli Desarrollo Cientifico A PR 28/03/2023

Los arriba firmantes declaramos que hemos revisado el presente documento y lo encontramos ajustado a las normas y disposiciones

legales y/o técnicas aplicables y vigentes, y por tanto bajo nuestra responsabilidad, lo presentamos para la firma.

Nota: Resolucidn No. 262 de 2015 Articulo 9. Los estudios previos estaran a cargo del Jefe de la Dependencia en donde se haya
identificado la necesidad, quien luego lo remitira al ordenador del gasto para su aprobacién y solicitud de Certificado de Disponibilidad

Presupuestal.




ANEXO 1

CONDICIONES Y ESPECIFICACIONES ADICIONALES PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO Y LA
PRESTACION DEL SERVICIO

1) Productos requeridos:

ITEM 1 ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD
Entrada Fria o Caliente
Empaque desechable de . ,
Alimento proteico facil portabilidad, Cor?terr?rlylar 6 opuones de menu
Almuerzo . . ) (combinacion de alimentos a entregar)
Un energético cubiertos y servilletas en |
empacado . L de entre los cuales un menu debe ser
Un regulador condiciones 6ptimas de opcién vegetariana
Una bebida empacada presentacion e higiene.
Un postre
ITEM 2 ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD
Entrada Fria o Caliente
Alimento proteico Servido a la mesa, con Contemplar 6 opciones de mend
Almt.xerzo Un energético menaje no desec‘hable (combinacién de alimentos a servir) de
servido a 0 (loza, vasos y cubiertos), ,
n regulador . - entre los cuales un menu debe ser
la mesa _ - servilletas y servicio de opcion vegetariana
Bebida servida meseros p g .
Un postre
ITEM 3 ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD
Sélido proteico Empague desechable de Contemplar 4 opciones de menu
Refrigerio | Fruta de temporada ser\f;réiar):::gl:;dc;giznes (combinacién de alimentos a entregar)
empacado empacada S . de entre las cuales una de ellas debe
Bebid d Optimas de presentacion e ser opcion vegetariana
ebida empacada higiene .
ITEM 4 ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD
Sélido proteico servido a la mesa, con Contemplar 4 opciones de menu
Refrigerio | Fruta de temporada menaje no dese(?hable (combinacion de alimentos a servir) de
servido a servida (loza, vasos y cubiertos), entre las cuales una de ellas debe ser
la mesa servilletas y servicio de

Bebida servida

meseros

opcién vegetariana.

1de?7




ITEM S

ALIMENTO

CONDICIONES

Estacion de

Compuesto por agua aromatica, tinto, azucar

(normal y dietética) y crema no lactea para el café

Incluir mezcladores, vasos desechables,
por lo menos una persona a cargoy
estimar tres bebidas por participante en
el evento, este servicio se requerira
cuando el evento se realice en
instalaciones externas a las propias de la
universidad o cuando en estas no haya el
servicio de estacion de café

café
permanente

Pasabocas

2 o 3 opciones de pasabocas para cada
evento, con buena presentaciéon
estimando por lo menos una porcién por

participante.

1.2) Especificaciones para los alimentos a proveer:

ESPECIFICACIONES PARA LOS ALIMENTOS

GRUPO DE
ALIMENTOS

TIPO DE ALIMENTO

CONDICIONES

Proteico

Carne de res o cerdo

150 grs. La carne deberd ser magra, no se
aceptan tortas de carne ni mezclados.

Pollo

150 grs. Piezas/cortes de facil consumo en las
gue el contenido de hueso sea el minimo
posible.

Pescado

120 grs. De pescado libre de espinas, no se
acepta pescado seco.

Opcidn vegetariana

Compuesto con alimentos que remplazan la
proteina animal.

No se aceptaran salchichén, mortadela ni
preparaciones con Carve o similar.

Sdlido
proteico

un producto de pasteleria o panaderia que
contenga proteina y/o carbohidrato

El contenido de la proteina debe ser de minimo
40 gr, (no se aceptan salchichén, mortadela,
génovas ni preparaciones con Carve)
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Opciodn vegetariana

Compuesto con alimentos que remplazan la
proteina animal.

Energético

Papa, tubérculos y platanos

150 grs.

Cereales y productos derivados (Tortas,
arroz, espaguetis, lasafias, etc.)

70-100 grs.

Leguminosas (Frijoles, lentejas, garbanzos)

40 grs. Por porcion

Regulador

Verduras y legumbres

70 grs. Por porcion

Ensalada fresca

70 grs. Por porcion

Bebida
servida

Jugo de fruta natural

200 cc en vaso de vidrio, elaborado con frutas de
cosecha color, olor y sabor propios de la
variedad seleccionada, no debe presentar
indicios de putrefaccién o descomposicion y/o
contaminacion, causada por frutas o agua no
optimas que contaminen la bebida con
microorganismos patdégenos como gérmenes,
virus, bacterias, hongos, estafilococos,
colibacilos, estreptococos, coniformes fecales,
amebas, protozoarios, algas, cloro, pesticidas,
fenoles, etc., por lo que beberla en tal
contaminacion pueda constituir un gran riesgo
para la salud

Bebida
empacada

Jugos, néctares o refrescos de fruta

Presentacion comercial de 200 c.c. minimo, de
marcas con trayectoria de mas 5 afios en el
mercado colombiano con fecha de vencimiento
vigente y que cumplan con los requisitos
establecidos en la normatividad sanitaria vigente
o las normas que lo modifiquen, adicionen o
sustituyan

Postre

De frutas, gelatinas, flanes, bocadillos,
dulces, etc.

30 - 40 grs. Por porcion

Fruta de
temporada
empacada

Frutas de cosecha enteras

Que no requieran de utensilios adicionales para
su consumo, las frutas deben presentar
caracteristicas de homogeneidad en el tamafio,
brillo, color, olor y textura propios de la variedad
seleccionada, no deben presentar magulladuras,
ni problemas de tipo fitosanitario, ni picaduras,
no deben estar dafiadas por insectos, roedores u
otras plagas, no deben tener parasitos, ni estar
atacadas por hongos, ni presentar indicios de
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putrefaccién o descomposicién y deberan contar
con un nivel de madurez apto para su consumo.

Fruta de
temporada
servida

Frutas de cosecha en porciones o enteras

Que no requieran de utensilios adicionales para
su consumo, las frutas deben presentar
caracteristicas de homogeneidad en el tamafio,
brillo, color, olor y textura propios de la variedad
seleccionada, no deben presentar magulladuras,
ni problemas de tipo fitosanitario, ni picaduras,
no deben estar dafiadas por insectos, roedores u
otras plagas, no deben tener parasitos, ni estar
atacadas por hongos, ni presentar indicios de
putrefaccién o descomposicion y deberan contar
con un nivel de madurez apto para su consumo

Pasabocas

Alimento que para el servicio a contratar
se servira como complemento a la
estacion de café

Alimento que se servira como complemento a la

estacion de café con colacién a cualquier hora, y

gue consiste en un bocado pequeiio con mucho

sabor, que generalmente pueda tomarse con los
dedos o servilleta, puede ser dulce o salado.
Preferiblemente productos de panaderia o

reposteria teniendo en cuenta que acompafaran

bebidas calientes.

Si el pasaboca requiere elementos o ingredientes
para untar o adicionar, disponer de elementos
gue garanticen su aplicacidon de manera higiénica
y estética.

Se debe garantizar por lo menos un pasaboca
por asistente al evento en que se requiera el
servicio.

2) Condiciones adicionales:

El oferente deberd garantizar con su oferta que cuenta con todos los elementos necesarios para
cada uno de los servicios, estos elementos deben ser uniformes, no deben presentar roturas y no
deben estar manchado o sucios, que estd en capacidad de suministrar estaciones de café y agua
aromatica natural, para lo cual debera contar con las grecas o termos de capacidad proporcional a
la cantidad de personas a atender y que solicita la entidad, las grecas o los termos deben llegar en
condiciones dptimas para la prestacion del servicio, asi como de los elementos necesarios para la
distribucidn de las bebidas, tales como pocillos, platos, cucharitas, bandejas o dependiendo el tipo
de servicio solicitado, servilletas, mezcladores y azucar individual (normal y de dieta), deberd
también suministrar sobres de crema no lactea para el café y pasabocas. Todo el menaje para los
servicios solicitados deberd llegar seco, brillado y en éptimas condiciones, contando con
caracteristicas de uniformidad para el 100% de los elementos utilizados.

Este suministro debe incluir segun el sitio las mesas o mesones con mantel limpio y planchado
acorde a la mesa y tapa de color solicitado, personal encargado para la distribucion de los alimentos
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y bebidas, debidamente uniformado. El tipo de mantel debera ser coherente con el tipo de meson
proporcionado. En caso de que se solicite y el evento sea en un espacio que se requiera, el proveedor
debera colocarlos manteles sin costo alguno.

La alimentacién suministrada debera cumplir con las caracteristicas organolépticas (sabor, color,
olor, temperatura, textura y presentacion) y las condiciones de inocuidad de cada una de las
preparaciones, que garantice un suministro de dptima calidad.

El nimero de servicios es fluctuante debido a las fechas programadas para la realizacién de las
actividades académicas y de investigacidn, asi como a su magnitud, por lo que el contratista debera
estar sujeto al nUmero de suministros que el Supervisor del contrato le indique en el sitio y hora que
se requiera previa notificacidn via correo electrénico, ante lo cual el proponente debera garantizar
en la carta de presentacion de la propuesta que se encuentra en capacidad de suministrar los
alimentos y bebidas en la cantidad, lugar, fecha y hora requeridos por el CIDC, bajo el entendido de
que el suministro debera ser prestado en CUALQUIER DIA DE LA SEMANA y A CUALQUIER HORA DEL
DIA.

El gramaje solicitado para los alimentos corresponde a las porciones en cocido y al peso neto de los
alimentos, descontando lo referente a cdscaras, desperdicios, huesos, etc. Es decir, alimentos listos
para: el consumo como carnes cocidas (de res, cerdo, ternera, pollo, pescado, etc.) y algunas frutas
como patilla, granadilla, banano, mango descontando el peso de la céscara.

NOTA: El Supervisor esta en la potestad de verificar en cualquier momento, que los alimentos
suministrados estén de acuerdo con las porciones, gramaje, etc.; exigido dentro de las condiciones
técnicas del contrato.

Cuando no se cumpla, el supervisor dejara constancia del no cumplimiento de los requisitos y
obligaciones y en caso de reincidencia y debida justificacion, puede solicitar iniciar el proceso
pertinente para la liquidacion del contrato.

Los elementos requeridos para realizar el empaque de alimentos deben tener las siguientes
condiciones:

Los refrigerios empacados deberdn ser presentados de forma individual en bandejas forradas en
vinipel, bolsas plasticas transparentes cerradas herméticamente o al vacio, o en cajas que garanticen
la proteccion de los alimentos contra contaminaciones, vectores y/o deformaciones mecanicas que
afecten la apariencia, higiene y calidad del producto. Se debera incluir servilletas y cubiertos si estos
ultimos son necesarios.

Los almuerzos empacados deberdn ser presentados de forma individual en cajas o recipientes que
garanticen la proteccion de los alimentos contra contaminaciones, vectores y/o deformaciones
mecanicas que afecten la apariencia, higiene y calidad del producto. Se deberd incluir servilletas y
cubiertos.

Para el caso de alimentos que lleven salsas, estas deben venir empacadas en recipientes
desechables individuales.

Los cubiertos desechables (tenedor, cuchara, cuchillo y cuchara dulcera) deberdn ser de material
resistente preferiblemente biodegradables, en caso contrario en referencia PC transparente y
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embalarse en empaque plastico, en el cual se incluya la servilleta y sal en porcidn individual (si se
requiere).

El servicio se debe prestar a cualquier hora del dia, en cualquier dia dé la semana bajo previa
solicitud, realizada por el supervisor del contrato con minimo tres (3) dias de anticipacion; el servicio
de alimentos se realizard puntualmente a la hora que lo solicite el supervisor y en el lugar indicado.
El supervisor, o quien éste delegue, se presentard 30 minutos antes de la hora sefialada para el inicio
de la prestacion del servicio con el fin de verificar que todas las condiciones sean dptimas para el
desarrollo de las actividades.

Se debe tener en cuenta que pueden presentarse imprevistos y puede ser requerido el servicio, una
vez vencida la fecha estipulada para la solicitud. Esto no debe implicar costos adicionales a los
consignados en la oferta.

El proponente debe indicar en su propuesta el valor para cada item, la opcidn o variedad del menu
e incluir el IVA correspondiente

El proponente debera realizar por su cuenta y riesgo, el transporte de alimentos hasta los lugares
de entrega indicados por el CIDC, en vehiculos que aseguren la temperatura éptima de los mismos
de acuerdo con la naturaleza de los productos y las reglamentaciones sanitarias vigentes hasta la
entrega en los diferentes sitios.

El mencionado transporte debe cumplir con lo previsto en la Resolucién 2505 de 2004 del ministerio
de transporte para el transporte de alimentos facilmente corruptibles.

Para todos los efectos, se en tenderd que el valor diligenciado "Propuesta econémica" por el
proponente, incluye el costo del transporte de los alimentos y bebidas hasta el lugar donde se deba
prestar el suministro de alimentos y bebidas y los impuestos inherentes a estos.

Todo el personal utilizado por el contratista para el suministro de alimentos y bebidas en los eventos
y/o actividades del CIDC, debera estar bien presentado (mujeres: cabello recogido y con su
respectiva cofia o malla - hombres: cabello corto y afeitados con su respectiva malla y cofia) uiias
cortas y limpias y contar con su respectivo uniforme o dotacién limpio y planchado; (el mismo
deberd estar acorde a las tallas o medidas de cada personal.

Los servicios solicitados como "servido a la mesa" deben estar atendidos por el nimero de meseros
suficientes para garantizar un servicio éptimo, agil y en las temperaturas acordes.

3) Presupuesto y plazo del contrato:

3.1 Presupuesto estimado: Para la presente contratacion se estima el presupuesto de CUARENTA
MILLONES DE PESOS M/CTE ($40.000.000) que incluye todos los costos, gastos directos e indirectos
impuestos, tasas y contribuciones de Ley a que haya lugar.

NOTA: El contrato resultante del presente proceso de seleccidn se suscribira por el valor total del
presupuesto oficial, teniendo en cuenta que se trata de un proceso de precios fijos unitarios, y los
recursos se ejecutaran de acuerdo a las necesidades de los eventos.
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3.2 Forma de pago: Se realizardn pagos parciales de acuerdo a la real y efectiva prestacion del
servicio, a solicitud del supervisor del contrato, una vez se realice el recibido a satisfaccion del total
de los elementos y servicios solicitados y que sean suministrados por el contratista durante el
periodo de facturacidn, la radicacién de la factura correspondiente en las oficinas del CIDC junto a
los soportes del pago por concepto de aportes al sistema de seguridad social en salud, pensiones y
ARL, el correspondiente informe de cumplimiento (con registro fotografico), el cumplido con visto
bueno del supervisor y los demas documentos que se especifican en la lista de chequeo para pago
publicada en la pagina del CIDC (ver link:
http://cidc.udistrital.edu.co/web/index.php/documentacion/formatos/formatos-contratacion-y-
pago#forden-de-servicios-os-y-orden-de-compra-oc).

3.3 Duracidn del contrato: para cubrir la vigencia 2023 el contrato se celebrard con un plazo de
siete (7) meses contados a partir del perfeccionamiento del contrato y hasta agotar el valor total
del contrato o el fin de la vigencia del mismo.
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* Si para uno o varios items presenta precios variados por su mendu, registrar el valor en promedio para cada item.

ANEXO 2

FORMATO RESUMEN DE OFERTA PARA CALIFICACION
1. Diligencie los espacios vacios (__) con una “X” si su cotizacion o propuesta se ajusta a lo requerido en cada elemento de cada item.
2. Incluya el precio unitario para cada item.

3. Indique los tiempos minimos de solicitud y/o cancelacidon del servicio previo a la realizacion de un evento.

ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD L
= 5 5 Valor unitario
ITEM 1 . cumple L, . cumple Variedad cumple (o Promedio si
Elemento requerido — Presentacion requerida e e e aplica) *
(X) (X) (X)
Contemplar 6
Entrada Fria o Caliente | (_) opciones de
- menu
Alimento proteico () Empaqug (.:Iesechab.le de facil (combinacion de
" portabilidad, cubiertos y .
Almuerzo Un energético (L) . . alimentos a
empacado — servilletas en condiciones () entregar) de () S
P Un regulador (_) | 6ptimas de presentacién e entre Ifs cuales
Una bebida empacada | () higiene. un mend debe
Un postre () ser °'°‘f'°"
vegetariana.
ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD L
5 = = Valor unitario
ITEM 2 Vari (o Promedio si
Elemento requerido cumple Presentacion requerida cumple arled'ad cumple lica) *
marque marque requenda marque ap |Ca)
(X) (X) (X)
Entrada Fria o Caliente
() Contemplar 6
: : opciones de
Alimento proteico () ) ment
— Servido a la mesa, con (combinacién
Almuerzo | yn energético menaje no desechable .
. () . de alimentos a
servido a (loza, vasos y cubiertos), () ir) de ent () S
lamesa |Un regulador () servilletas y servicio de servir) de entre
— los cuales un
meseros .
Bebida servida () ment debe ser
— opcién
Un postre () vegetariana.
ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD L.
5 5 5 Valor unitario
ITEM 3 Vari (o Promedio si
Elemento requerido cumple Presentacion requerida cumple arled'ad CoL lica) *
marque marque requenda marque ap |Ca)
(X) (X) (X)
Sélido proteico Contemplar 4
() opciones de
menu
Fruta de temporada Empaque desechable de (combinacién
Refrigerio empacada () facil portabilidad y de alimentos a
empacado | Bebida empacada servilletas en condiciones () entregar) de () S

Optimas de presentacion e
higiene

entre las
cuales una de
ellas debe ser

opcién
vegetariana.
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ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD Valor unitario
e Si Si Si (o Promedio si
. cumple L. . cumple Variedad cumple sk
Elemento requerido o Presentacion requerida o — — aplica)
(X) (X) (X)
Sélido proteico () Cont'emplar 4
— opciones de
. menu
Fruta de temporada Servido a la mesa, con . L,
N ) (combinacidn
Refrigerio | servida (L) menaje no desechable .
. ; de alimentos a
servido a la (loza, vasos y cubiertos), () . () S
. . servir) de entre
mesa servilletas y servicio de
las cuales una
Bebida servida () meseros de ellas debe
_ ser opcion
vegetariana.
ALIMENTO PRESENTACION VARIEDAD Valor unitario
T Si Si Si (o Promedio si
Elemento cumple ., . cumple Variedad cumple aplica) *
D N Presentacion requerida marque P marque plica)
(X) (X) (X)
Compuesto por Incluir mezcladores, vasos 2 0 3 opciones
agua aromdtica, desechables, por lo menos una de pasabocas
tinto, azlcar persona a cargo y estimar tres para cada
Estacion de (.n0|:n'1al y () bebidas por part|C|psf\n.te en el evento, con
café dietética) y evento, este servicio se () buena () $
crema no lactea requerira cuando el evento se — presentacién —
permanente ) . . . .
para el café realice en instalaciones externas estimando por lo
a las propias de la universidad o menos una
Pasabocas () cuando en estas no haya el porcién por
servicio de estacidn de café participante.
APLICA
PARA - 7
TIEMPOS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO PARA CADA EVENTO DIAS/HORAS
TODOS LOS
ITEMS
1 Minimo tiempo para hacer la solicitud de servicio antes de algin evento ()
2 Minimo tiempo para cancelar un servicio por eventualidad que impida su realizacién ()

Observaciones:

Firma:

Nombre/Razdn Social:

Cédula/NIT:

Teléfono de contacto:
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ANEXO 3. RESUMEN - OFERTAS PRESENTADAS PARA LA ELABORACION DE ESTUDIOS DE MERCADO

RESUMEN ESTUDIO DE MERCADOS
PRECOTIZACION NO. 1 | PRECOTIZACION NO. 2 | PRECOTIZACION NO. 3 | PRECOTIZACION NO.4 | PROMEDIO
ALMUER'ZT;“E"'\:PA 00 $ 45.000 | $ 62.661 | $ 31320 | $ 41.000 | $ 44.995
ITEM 2
T . $ 40.000 | $ 62.661 | $ 19.980 | $ 41.000 | $ 40.910
REFRI GE:{T;“:'; T $ 28.000 | $ 11.647 | $ 15.660 | $ 24.500 | $ 19.952
REFRIGERIO ;g\\:;o A LA MESA $ 25.000 | $ 11.647 | $ 19.980 | $ 24.500 | $ 20.282
ESTACION DE';':'E,S;ERM N ENTE S 18.000 | $ 5250 | $ 30.240 | $ 5736 | $ 14.807
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28/3/23, 10:14

https:/foutiook.office.com/maillinbox/id/AAQKADZIMMZhY zEXLTAOO

28/3/23, 10:14

Correo: Contratacion CIDC - Outlook

Mayerly Gutiérrez R <mayerly.gutierrez@hotmail.coms

Para: Contratacion CIDC <contratacion-cidc@udistrital.edu.co>

Estimado Sefior Joan

Reciba un cordial saludo

Dando respuesta a su solicitud de cotizacidn y con referencia a los anexos enviados envio informacion.
Represento a la persona Natural - Andrey Motta Vargas,

Quedamos muy atentos a cualquier inguietud.

Feliz tarde!!

Andrey Motta Vargas

FOOD ROOTS ARTESANAL

3125720272
€C:1.024.539.595

De: David Romero Betancur <david.romerobetancur @gmail.com>
Enviado: jueves, 23 de marzo de 2023 12:14 p. m.

Para: il il.com>

Asunto: Fwd; CASO No. 25129: SOLICITUD DE COTIZACIONES/PROPUESTAS DE SERVICIOS, AL BANCO DE PROVEEDORES DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL FRANCISCO
JOSE DE CALDAS PARA ELABORAR LOS ESTUDIOS DE MERCADOS QUE POSIBILITEN LA CELEBRACIGN DE UN CONTRATO DE SERVICIOS

Hola Mayerly. Te reenvio la informacién adicional que enviaron hoy.

‘David Romero Betancur
Ingeniero indusirel, PP 1114
« erabetar

5. (+57) 316 75500

ratacion-ci istrital.e

Cordial saludo.

Dando alcance al correo de ayer, a solicitud de uno de los proveedores se comparte el archivo del anexo que seré incluido en los
estudios previos concerniente a caracterfsticas del servicio y productos a adquirir.

Quedamos atentos a la recepcion de las izaciones de los

Buen dia.

Atte,

Joan Cardozo

Contratista

Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico

Universidad Distrital Francisco José de Caldas

Sede Aduanilla de Paiba- Cl. 13 #31-75, sotano 1 de la Biblioteca Central

3239300 ext. 1329, 1346

Pagina 1de 48
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Correo: Contratacion CIDC - Outlook

IMPORTANTE: Para lograr culminar el trimite de contratacién que se adelantaré por favor tener presente que mds adelante en el
proceso se requeriran los soportes que demuestren el cumplimiento de los requisitos, ademds, si su propuesta llega a ser

i debera suministrar la 6n requerida para generar el expediente del contrato, la cual se le solicitard via
correo electrénico.

Agradecemos de antemano su atencidn y oportuna respuesta.

Buen dia.

Atte,

Joan Cardozo

Contratista

Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico

Universidad Distrital Francisco José de Caldas

Sede Aduanilla de Paiba- CI. 13 #3175, s6tano 1 de la Biblioteca Central

3239300 ext. 1329, 1346

9992307,

podriaincriren
. o fovor, S —

escitaexpca d a Universidad Dical Francisco e do Caldas
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28/3/23, 10:14.

Correo: Contratacion CIDC - Outlook

por o,

escita e dela Unvrsidag Disstal Frandsco losé de Cakas”

De: Contratacion CIDC <contratacien-cidc@udistrital.edu.co>

Enviado: miércoles, 22 de marzo de 2023 16:06.

Asunto: CASO No. 25129: SOLICITUD DE C SERVICIOS, AL BANCO DE

CALDAS PARA ELABORAR LOS ESTUDIOS DE MERCADOS QUE POSIBILITEN LA CELEBRACION DE UN CONTRATO DE SERVICIOS

DISTRITAL FRANCISCO JOSE DE

Reciba un cordial saludo del Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico-CIDC. Sea esta la oportunidad para desearle infinidad
de éxitos familiares e instituci reciba nuestros deseos de bienestar en salud para usted y todos los
suyos.

*si usted no se encuentra interesado en la siguiente solicitud, haga caso omiso al presente correo. Si no desea recibir mas este tipo
de mensajes, puede solicitar la desactivacion de su registro y usuario en AGORA al correo: computo@udistrital.edu.co

*+si el objeto de la presente solicitud no corresponde a la razén social de su empresa, tenga en cuenta que este mensaje es
enviado a todos los correos registrados en el sistema AGORA de la Universidad Distrital que se inscribieron con las actividades
econémicas No. 5621, 5629, 5611, 5613 y 5619.

SOLICITUD DE COTIZACIONES/PROPUESTAS DE SERVICIOS, AL BANCO DE PROVEEDORES DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL
FRANCISCO JOSE DE CALDAS PARA LOS ESTUDIOS DE MERCADOS QUE POSIBILITEN LA CELEBRACION DE UNA ORDEN DE
SERVICIOS

El Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico de la Universidad Distrital Francisco José de Caldas (CIDC), para la realizacién de
eventos de investigacién, la promacién de los resultados y el fortalecimiento de las estructuras investigativas, como funcién propia
del CIDC que busca apoyar y generar los espacios necesarios para promover, desarrollar, incentivar y visibilizar la investigacion de la
Universidad Distrital Francisco José de Caldas, teniendo en cuenta las condiciones particulares, dinamicas y politicas del proceso
investigativo, le a presentar una propuesta de servicios, la cual deber ser enviada Gnicamente al correo: -
cide@udistrital.edu.co, para satisfacer el objeto del contrato, acti o productos i en las
condiciones y términos descritos en el archivo PDF de la solicitud que encontrard adjunto a este correo.

Para enviar su Cotizacion/Propuesta de Servicios:

- La propuesta debe ser enviada en archivo en un archivo con formato Word, Pdf o de imagen, Gnicamente al correo:
contratacion-cidc@udistrital.edu.co debe estar firmada (tener en cuenta que no hay un documento o formulario
predeterminado, ya que es propio de cada proveedor que quiera participar en el proceso).

- El asunto del correo: Cotizacién-Propuesta de servicios para el caso No. 25129,

- La propuesta siempre debe incluir el valor propuesto por el proveedor que desea participar, sin importar que coincida o
no con el valor total que propone el docente/investigador o solicitante y dicho valor siempre debera incluir todos los
impuestos aplicables y dispuestos por Ia ley.

- Se recibird la propuesta de servicios/cotizacion desde las 03:00 P.M. del dia miércoles 22 de marzo de 2023, hasta
las 08:00 A.M. del lunes 27 de marzo del mismo afio.

Resumen de la cotizacion requerida:

1. OBJETO CONTRACTUAL: Prestar servicios de apoyo logistico para los diferentes eventos de investigacion planeados y
generados por los Grupos y Semilleros de Investigacion institucionalizados, proyectos de investigacion
institucionalizados, el comité de investigaciones y el Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico, mediante el
servicio de suministro alimentario y la logistica inherente, en cada evento a realizar para promover, desarrollar,
incentivar y visibilizar la investigacion de la Universidad Distrital Francisco José de Caldas.

2. TIPO DE CONTRATO: El contrato que se derive del proceso en curso serd un contrato de orden de servicios
3. TERMINOS DE EJECUCION: El plazo de ejecucion del contrato es de siete (7) meses, contados a partir del
perfeccionamiento del contrato a celebrar.

4. VALOR: El valor maximo del presupuesto aprobado a la fecha para esta contratacion es de CUARENTA MILLONES DE
PESOS ($40.000.000) M/Cte.

Las demds caracteristicas y especificaciones del servicio a contratar se encuentran en el archivo adjunto.
De momento se requiere la cotizacion para los estudios de mercado, posteriormente se requerird la documentacién completa
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FOOD ROOTS ARTESANAL

Nombr UNIVERSIDAD DISTRITAL FRANCISCO JOSE DE CALDAS

Tel:
Numero de pax INDEFINIDO
Fecha evento: INDEFINIDO

item Cantidad Valor unitario Total
Oftros servicios ITEM 1 - ALUUERZO EMPACADO 1 45.000 | $ 45.000
Otros servicios ITEM 2 - ALUUERZO SERVIDO A LA NESA 1 40000 | § 40.000
Oftros servicios ITEM 3 - REFRIGERIO ENPACADO 1 28.000 | § 28.000
Otros servicios ITEM 4 - REFRIGERIO SERVIDO A LA MESA 1 25000 | 25.000
Otros servicios ITEM 5 - ESTACION DE CAFE PERMANENTE 1 10.000 | § 10,000
Otros servicios | ITEM - ESTACION DE CAFE PERMANENTE + PASABOCAS 1 18.000 | § 18.000

TOTAL

OBSERVACIONES

1. PARA RESERVAR DEBE SER ABONADO EL 50% DEL TOTAL DEL EVENTO.
2. EN CASO DE CANCELACION NOTIFICAR 24 HORAS ANTES DEL EVENTOS DE LO CONTRARIO SE COBRARA EL

30% DEL VALOR TOTAL DE LA COTIZACION.

. 3.
UNA BEBIDA ALCOHOLICA, TENDRA UN COSTO DE DESCORCHE DEL 30% SOBRE VALOR DE LA FACTURA.

SI DESEA INGRESAR

ALMUERZO SERVIDO A LA MESA
(Servido a la mesa, con menaje no desechable (loza, vasos y cubiertos), servilletas y

servicio de mesero).

Mend No. 1

Crema de choclo

pan

Suprema de pollo a la
carbonara

Arroz perejil
Ensalada solterita
Postre: esponjado
jugo

Mend No. 4
Crema de tomate
Pan

Filete de pollo al
estragén
Arroz Popeye

Mend No. 2
Porcion de fruta

Medallén de cerdo salsa
al cibulet

Croqueta de papa
Ensalada fresca

Postre: Chessecake

Jugo

Meni No. 5
Crema de verduras
Chip de papa

cerdo salsa de mango
Medallones de papa al
queso

Pégina s de 48

NVEOLAY:

BANQUETES Y LOGISTICA

Mend No. 3
Crema de verduras

Filete de pescado
Arroz ajonjoli
Ensalada primaveral
Postre: Pannacotta
jugo

Menu Vegetariano
Porcion de fruta

Carne a base de lenteja
Puré de papa
Ensalada primaveral

Bogotd D.C., 24 de marzo de 2023. G M&

NUEOLAY

Sefiores BANQUETES Y LOGISTICA

UNIVERSIDAD DISTRITAL FRANCISCO JOSE DE CALDAS
Centro de Investigaciones y Desarrollo Cientifico CIDC
Cotizacién-Propuesta de servicios para el caso No. 25129.
Ciudad.

Cordial saludo,

Agradecemos inicialmente la oportunidad de permitir que NIKOLAY BANQUETES Y
LOGISTICA SAS presente propuesta econdmica para la adjudicacion del apoyo logistico
para el afio 2023.

NIKOLAY BANQUETES Y LOGISTICA es una empresa constituida desde octubre de 2007,
dedicada al servicio de catering para eventos que ofrece su experiencia en la preparacion
y organizacién de eventos, acompafiado de un servicio que brinda tranquilidad y
satisfaccion.

Dentro del servicio de catering que ofrecemos contamos con:
v DESAYUNOS

REFRIGERIOS

ALMUERZOS

CENAS

TABLAS DE QUESOS

PASABOCAS

PARRILLADAS entre otros.

ANENENENENEN

De igual forma, estamos en la capacidad de atender cualquier solicitud para el servicio de
catering que necesite la Universidad, al contar con un punto de produccion desde donde
actualmente atendemos la preparaciéon de alimentos para los eventos de nuestros
clientes.

A continuacién, relacionamos algunos de los ments que tenemos en nuestra carta para la
atencion de eventos:

banquetesnikolay@hotmail.com — Celular: 313 283 9409 - Bogot4 D.C.
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NVEOLAY

BANQUETES Y LOGISTICA

ALMUERZO EMPACADO
(Empaque desechable de facil portabilidad, cubiertos y servilletas en condiciones 6ptimas
de presentacion e higiene).

Mend No. 1 Mend No. 2 Menii No. 3

Cazuela de frijoles Fruta porcion Crema de ahuyama
Carne molida, chicharrén Arroz Atoyado: Sobrebarriga en salsa
Arroz blanco Pollo, cerdo, habichuela, Arroz arvejas y zanahoria

Ensalada solterito
Postre: Breva y arequipe

Arveja, salchicha Papa
Ensalada fresca Ensalada fresca

Jugo Postre: Queso y mora Postre: Dulce de mora
Jugo Jugo

Menii No. 1

Cazuela de frijoles Menu No. 2 Menu vegetariano

Crema de tomate Tomate relleno

Carne molida, chicharrén

Postre: Melocoton
Jugo temporada

Ensalada fresca
Postre: Flan de coco
Jugo temporada

Ensalada tierna
Postre: Flan caramelo
Jugo temporada

Valor para los anteriores almuerzos... $36.500
Impoconsumo. $ 20
Total $39.420

banquetesnikolay@hotmail.com — Celular: 313 283 9409 - Bogotd D.C.
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Arroz blanco
Ensalada solterito
Postre: melocotén
Jugo

Valor para los anteriores almuerzos...

Milanesa de pollo tartara
Puré de papa

Ensalada Mixta

Postre: Arroz de leche
Jugo

Total

Torta de espinaca
Arroz perejil y nueces
Ensalada tropical
Postre: Esponjado
Jugo

$29.000
$ 1.920
$31.320

banquetesnikolay@hotmail.com — Celular: 313 283 9409 - Bogota D.C.
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REFRIGERIO SERVIDO A LA MESA

NVEOLAY: N

BANQUETES Y LOGISTICA

OUAY

BANQUETES Y LOGISTICA

(Servido a la mesa, con menaje no desechable (loza, vasos y cubiertos), servilletas y Valor para los anteriore $14.500
servicio de mesero) $ 1.160
Total $15.660

Opcion No. 1
Copa de fruta
Séndwich de jamén de
cordero en pan francés

Opcién No. 2

Sandwich de pollo en

Pan drabe
Porcion de fruta

Opcién No. 3

Wrap de jamén y queso
en tortilla de maiz
Porcién de fruta

COCTEL CON 2 CLASES DE PASABOCAS

Jugo Natural
Opci6n vegetariana

Séndwich de vegetales salteados
Porcion de fruta
Jugo natural

Jugo natural

Jugo natural

Valor para los anteriores refrigerios.. $18.500
imo. $ 1.480
Total. $19.980
REFRIGERIO EMPACADO
( de facil por dy servilletas en condiciones optimas de

presentacion e higiene).
Opci6n No. 1

Pastel de pollo o carne
Manzana

Jugo

Opci6n No. 3

Wrap de pollo

fruta
jugo

Opcién No. 2

Sanduche de jamén y queso

Granadilla
Jugo
Opcién No. Vegetariana

Mini hamburguesa de lentejas
Fruta en cubos
Jugo

banquetesnikolay@hotmail.com — Celular: 313 283 9409 - Bogotd D.C.
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< B Nombre dela MANTRAM SAS
empresa.
- Careo secionico semanan@amaicn
Teidiona staE0aTi7e
awncvos oo orscuron o sumrora
[em—— s8000 ‘o
JIo—— e desenduns s8a00 ‘o
e—— 1 fresa) s8.000 ‘o
[e—— . suooo ‘o
e— snovo ‘o
PPARA ATENCION DE-
[e—— oot snoco ‘o
[Iem—— s13000 ‘o
[PARA LOS ESTUDIOS DE MERCADOS QUE
[POSIBILITEN LA CELEBRACION DE
UNA CONTRATACION DE SERVICIOS
exrane v s13000 ‘o
ixtaon o s 13000 ‘o
PREPARADO POR [ e s13000 ‘o
[e—— 15000 ‘o
JET—— s15000 ‘o
R Rolltos de trucha ahumads eflenos de queso P "
[e—— s5000 ‘o
rosimes Muss de maracuyd S5o00 e
rostees Esponjado de limén i i
rostis eehe st 55000 ‘o
vostis s5000 ‘o
vosties ss000 ‘o
vostis s6000 ‘o
Panna cotta
vostuss s6000 ‘o
Eclao de chocolate
vosties s6000 ‘o
Tieamisi
vastas s7000 ‘o
vostuss s7500 ‘o

Cheesecake

Informacion adicional de la propuesta:
Validez de la oferta: 30 dias.
Forma de pago: Contado Comercial

ON ELIMPU

VILMA YAZMIN GARCIA-

Uip polgeeic

Representante autorizado

piginallde4s

Pasabocas Frios:
Canapé de queso y cibulet

Valor coctel con 2 clases de pasabocas..

Pasabocas calientes:
Brocheta de cerdo BBQ

$16.800
$ 1344

Total

$18.144

Estacion de café permanente
Café fresco

Agua caliente

Té (negro, frutos rojos)
Aromaticas variadas

Azicar en sobres Light, regular.
Instacream,

Estacion de café (mit

imo 25 personas) ..

$11.200

Total por persona

$ 89
$12.096

En espera de sus gratas ordenes.

Atentamente,

Fabio Lionarde Quijare \hbara
C.C. No. 80.355.245 de Tocaima
Representante Legal

banquetesnikolay@hotmail.com — Celular: 313 283 9409 - Bogotd D.C.

NT®
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COTIZACION MENUS POLLO

Nombre de 3 NANTRAMSAS
cafemantzan @amsi co
c y ahctenico
= Oieccien canera 332#272 05
Tadiono 38047176
ARTICULOS  CANTIDAD DESCIPCION PRECIO POR SUBTOTAL
Pollo Milanesa
weURorTo, Papa crialla
ot Ensalada Teopical e
JugoNatural
Pollo maryland (sunidad) (mclocoton y banann
MENUpoLLo, spanado)
FecHa: 271032023 e Papa casco 540000
Ensalada de agscate
Jugo matural
Pechaga primavers
(Pechagaa a plancha en sasa de championes y
ccil
MENUPOLLO. o 'd}
Teon e de papa sao000
Ensalada mixts
Jugo mataral
Valdostana de palo (collo de pechuga spanado.
celleno dejamon  queso
MENUPOLLO. "
o apavapor s40000
Ensalada Waldortt
Jugo natural
Pechugasaea al vino
niUroLio Papa croq oo
Tron Encalada campesina o
Ingonatursl
PARA ATENGION DE:
Palloc:
Me Lo, apacxoqueta .
o Entalada de tropical o campesina >
[s——
SOLICITUD DE COTIZACIONESPROPUESTAS DE
0 DE
E LA UNIVERSIDAD DISTRITAL
s
ESTUDIOS DE MERCADOS QUE toza, " "
[POSIBILITEN LA CELESRACION OE bt en un solo plata se dsponen los alimentos.
UNA CONTRATACION DE SERVICIOS o » re
entregas.
SN, wew  Lozaen ceramica (plato postre) $r000
Plato de ensalada (segin el servicio
oo $r000
contratado
w0 Cublertos (cucharita de postre) sr000
W Copa de Agua $1.000
w0 Cristaleria (Bebida para licores) sr000
Wor0 Servicio de mesera (5 HORAS) $60.000
W% Faldon paca mess principl $30.000
@or Forro silla con moso s5000
W0 Servicio de manteleria $16.000

e
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Hombre de a
empresa

COTIZACION MENUS CARNE

MANTRAM SAS

Comeo ‘cafemaniram@gmail.com
secronico
E Onecion canera332#27205
Taitons srae0iTiTe
smmcwos, cantioan oescrpcion PRECIOPOR susToTAL
o
COSTILLAS DE CERDO EN SALSA BBQ
Y it
e Tastad de spuacate 515000 ‘o
Jugo natucal
LOMOALYING (o sl st
dcving tinto)
sENocaRne .
e i sa5000 o
Hasalada mista
Jugo natural
STEAK PIMIENTA (Corte delomo ing en salsa a1
MENU CARNE ‘pimienta)
e o sa5000 o
Eavalad e agnacte
Jugnnatural
LOMO ALSTROGONOFF (cuadstos de lom fino
— calen) o
e balnco 515000 ‘o
caterellene
oo natueal
PETMIGNON oo s el ctanis
—— ettt i e i
o S— s50000 ‘o
Verdara gostinaia
Jugo natueal
PPARA ATENCION DE:
buffet en un solo plato se disponen los alimentos.
sovicirup o corrzaciones propuEsTas o
servicios, a sanco o
[PROVEEDORES DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL
FRancisco JosE o cLDAS
[paRa Los esTubIos o MercADos auE
[PosiaiLITen La CELEaRACION Lt
UNA CONTRATAGION DE SERVIGIoS
servcios o ’
smcos Loza en ceramica (plato posre) S1000
 nerarano rom it ol et oo
x> Cubiertos (ucharita de postre) s1000
oo Copa de Agua S1000
vy Critaler (Bebida para icores) S1000
onio Servicio de mesero (5 HORAS) SGo000
oo Faldon para mesa principal s30000
o Forro silla con motio s5000
o Serviio de mantelesia Si6000
Informiin adicional d o propuesta:
Valide de o oferta 30 dins.
Forma de pages Contado Comercil
pigina 13 de 48
Norbre ds1a ANTRAM SA.S
ampress
Birasabn amasa#zats
Cormeo. cafemantram@gmail.com
deciinico
Tastono srasoirize
ARTICULOS. CANTIDAD DESCRIPCION. PRECIO POR suBTOTAL
ot bt L
Porcion de pa
rrp— Jugo natural £35000 o
Aveonscactariano (ccholl, pimenor
o > o Chmapitones, sockun,brotolatees civas) o .
.20 corzacion: 021 " dmapinunes, 5
Jugo natural
[Fecua: 27032023
ENSALADA CESAR MANTRAM ensalada de lechuga
o somanay crofitons (1ro0sde pan ostado) con o .
" o e de limén, aceite de oliva, huevo, salsa inglesa, £

(es0 parmesano y pimienta negea.

DIRIGIDO A:

buffet en un solo plato se disponen fos alimentos.

entregas.

Valide:z de fa oferta: 30 dias.

Loza en ceramica (plato postre)

Plato de ensalada (segin el servicio
contratado)

Cubiertos (cucharita de postre)

Copa de Agua

Cristaleria (Bebida para licores)

Servicio de mesero (5 HORAS)

Faldon para mesa principal

Forro silla con mofio

Servicio de manteleria

Informacion adicional de Ia propuesta:

Forma de pago: Contado Comercial

1000

1000

1000

1000

1000

$60.000

$30.000

$5.000

$16.000
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COTIZACION MENUS PESCADOS

On Nombre dela
empresa
Coneo cafemantan@amaiicon
dectinico
& reccion carra 33a# 27208
e ) .2 Teéfono 3138047176
sicuros o oescRpcion wor smTeTaL
Cornelade mariscos
—— Encaiada de guncate ) .
Patacén o000 °
f——
T sie gt
p— Conte e mango sq0000 0
el
wnomscanreos s 5000 o
Trucha ala plancha e salsa sbmendras
Patacon
JR— Coviche demango s5000 0
Jugo natuesl
Robalo cnsalsa de ncndras
v pescaDD TR0 Abarrajado de queso s45.000 so
Cliop suey -5
Jugo nararst
PPARA ATENCION DE: ‘Robalo con camaror
Furede paps prtinads
[r— Apuacare e ss2000 o
”
Paclla(lmef, sillos de calamar el
comarim <ot deced. choiz vertur)
[Rr—— Fasalada chugs ssr000 o
Saagria
souicirup o comzacionespropuEsTAS DE
sevicios, AL aanco DE
[PROVEEDORES DE LA UNIVERSIDAD DISTRITAL P——
[FRaNCISCO JoSE DE CALDA e
ARA LOS ESTUDIOS DE MERCADOS QUE Ssrom o
PosiaiLiTen La ceLeaRACION 0 P
/A CONTRATACION DE SERVICIOS =
en un solo plato se disponen los alimentos.
s owD  Loza en ceramica (plato postre) s1000
vowp Plato de ensalada (segin <l sericio ron
contratado)
wnowb Cublestos (cucharita de postre) s1000
w0 Copa de Agua s1000
wnoan Cristaleria (Bebida para licares) s1000
owb Servicia de mesero (5 HORAS) s60.000
wwan Faldon para mesa principal $30000
oo Foreo sills con moso 55000
s Servicio de manteleria sx6a00
Pigna 14 de 38
Remiredia
mpre:
Srecan B aFT a0
Coneo cafemaniran@amaiicom
dectenico
13604778
ARTICULOS caNTDAD DESCRIPCION. FREclo PoR susTeTAL
e ineon (e
Pollo st 4
e pLATo WiTo. Crogueta de arrox $55.000 S0
Ensalada campesina 55
Jugo natural
Valdostana de ellena de jamon y queso (rs05r)
Lormo de cerdo en salsa naranja (1089
2 VNG PLATO WITO. Papa parmesana $55.000 S0
Fecha: 203202 o papaparmesans 554
Jugo satural
Trucha apanada (50
Rollo de prdup lns e amény e
s de champdones (s
JR— Papa dorad ss5000 5o
Coviche de mango
Jugo natural
“Toucha a1 lancha en salsa almendras (150 §5)
Pechuga primaveca (150 £1)
s Papa vapor o -
wiro Ceviche de mango 50
Jugo atural
toza,
buffet en un solo plato se disponen los alimentos.
PPARA ATENCION DE:
[soicirup oe corzaciones mropuEsTAS bE
ERVICIOS, AL BANCO DE
entregas
CONTRATACION DE SERVICIOS
smweos oo Loza en ceramica (plato postre) s1000
sow | Flato de ensalada (segin el servicio. -
contratado) -
o Cublestas (cucharita de pastre) s1.000
o Copa de Agua s1.000
wno Cristaleria (Bebida paralicores) s1.000
umpAD - Servicio de mesero (5 HORAS) $60.000
w0 Faldon para mesa principal s30.000
oo Forro sill con motio 55000
> Servicio de manteleria $16.000

rmacion adiciona de a propuesta:
Vaiges o s olertar 30 dioe
orma de pago: Contado Comercial

Gracias por

£ T
VILMA YAZMN GARCIA

Representante sutorzado
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COTIZACION REFRIGERIOS

Hombre defa VANTRAM SAS
empresa
Oireccion carrera 333 #273 05

catemantram @gmailcom
electonco

Toétona SaET
smmcwos oo pESCRECION PRECIOPOR e —
b o
prnm— Juzo natnral s9.000 s0 Nombre de WANTRAMSAS
Oract s a0
Pasel depole
recua: 7032023 p— Jugo natorsl soon s ctemastan@anateon
Pastel gloria ez
HEFRIGERS TPO 1 Jugo natucal $9.000 so ARTICULOS cANTDAD DESCRIPCION. PrREco poR ‘susTOTAL
Somwich B fmn G ordersy qvess e pan gt
oo vt Jro— Etacion d ot com g, caté aomiticade s,
BermGE0S TRO1 =0 $9.000 so ol instacrem, dulces de café, aziicar. oo
Sandwich de polloy queso en pan baguette Estacion de café con agua, café, aromltica de frutas,
sesuos o1 Jusomatmea e s9.000 so asucar, dulees de ca, instacrem y diferentes tipos de
o s sasoo ‘o
PARA ATENCION DE e T
Frta (pera, s aranadill o mandarna) oo e 3, E o e
[r— Jugonarusal swo00 s insacre,, dues de
e v el -
SOLICITUD DE COTIZACIONES PROPUESTAS DE
o 0E
Paste de pole B
BErmGEOS TRO 1 Frata (pera, manzana granadilla o mandarina) $10.500 so Estacién de café con aromitica de frutas, instacrem, ,

S ESTUDIOS DE MERCADOS QUE oo matneal Jro— auces dec . -
POSIBILITEN LA CELEBRACION DE o ‘croissant, mini palitos, mi 750
A CONTRATACION DE SERVICIOS erenie pos &

Tl fors
Frta pera manana sranadills o mandaina)
[ra— g matueal swos00 “
PARA ATENCION OE
SIS B e B Ay e P g
Frua (pees, vt gr sl o mandorias)
o ron Jogooatmest sws00 s
SOLIGITUD DE COTZACIONES PROPUESTAS DE
SERUICIOS, AL BANCD DE
Sandwich de pollo y queso en pan baguette Parala estacidn tpo Iy tpo Vse leva una (1) unidad de acompaiamiento por persona.
- Fruta (pera, manzana granadilla o mandacin) o " ety ool “
Jugo natural oo
kA CONTRATACION DE SERVICIoS
Formtor Byl o
I Frua (pers, mantans granadils o mandacas) . .
Jugo natucal 1500
Tomborgarear o b o i
Frta (pera manana granadill o mandaing)
[r— iy S50 s :
Fere e Vi i e i ey
Frua (pers, seans, granadills o mandoc)
[E— o atnesl S50 s
Informacion adicionalde apropucse:
_ Valde de e erta o s
Panzerotti de pollo champiiion Forma de pago: Contado Comercial
[ Frta pera manzana granadills o mandaing) i ™
Ingonarmeal Consumo et
W 0 oy e, vegeles senor
hunpioneay qusin
[r— Frua (pers, svsans,grsnadills o mandains) Jogo . "
pow
.
U.Hﬂ.,qw
Rrepa relons e poll,crme o champiionesy ess VLA AZUN caRClA
Frta (pera manana granadill o mandoins)
- g matueal siso00 “
Diepay e o Gpapaye, el g, ers wikh
Forcitn de Queso
REFRIGERDS TPO N Mini pastel de pollo $35.000 so
Jugo natural >
Pigina17 deds Pagina 18 de s

L A REFRIGERIOS ELITE

T A V 0 I_ A Sdndwich Tavola

<+ Jamén de pernil de cerdo y verduras.

S A N TA <+ Jugo en caja o natural.

<+ Fruta.

PROPUESTA DESAYUNOS PARA PRODUCCION DE
EVENTOS

i

Con el mayor gusto damos a conocer nuestra propuesta para produccién de
vento

sue Sdndwich Ropa Vieja:

<+ Escalops de pollo, queso y vegetales.
= Jugo en caja o natural.
+ Fruta

Opcidn Fruta:
+ Manzana.
<+ Granadilla.
+ Uvas.
< Durazno nacional.

CARTA DE MENU
A continuacién, presento nuestra carta de ments, garantizando como siempre 4+ $26.800 cualquier opcién.

un tnicoy delicioso sabor en nuestros platos, acompariados de la mejor calidad
y elegancia en nuestras recetas y una presentacién comparable con la
elaboracion de una obra de arte.

Alimenta Tus Sentidos
Contacto: 321 24179 15
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REFRIGERIOS REFORZADOS

REFRIGERIOS LIGEROS
+ Deditos de queso. Sdndwich Dali.
“+ Jugo caja.
% Fruta. == Jamdn, queso, vegetales.
= _Jugo en caja.
( = Fruta.
= Pan de bono “
+ Jugo caja. |
Fruta. ‘?‘I
Wrap Dali.
* pastel de Pollo y/0 vegetariano. = Jamén, queso, vegetales.
+ Jugo caja. = Jugo en caja.
Fruta. =+ Fruta.
+ Mantecada
+ Yogurt
Fruta.

=+ $24.200 Cualquier opcion.

Nota; Se dispone opcion vegetariana con champifiones.

+ $22.500 Cualquier opcién.

LRI LR TREIA GO

Alimenta Tus Sentidos Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 321 24179 15 Contacto: 32124179 15
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LA
TAVOLA
SANTA

PROPUESTA ALMUERZOS Y/0 CENAS PARA PRODUCCION
DE EVENTOS

Buen dia.

Con el mayor gusto damos a conocer nuestra propuesta para produccion de su evento

]

CARTA DE MENU

A continuacidn, presento nuestra carta de mentis, garantizando como siempre un tinico y
delicioso sabor en nuestros platos, acompariados de la mejor calidad y elegancia en nuestras
recetas y una presentacién comparable con la elaboracién de una obra de arte.

Pégina 25 de 48

MENU DE PROTEINAS

*pollo a los tres quesos, fusion de Mozarela y Cheddar en vino blanco y
orégano.
+ Escalopes de pollo borracho, bridado en cerveza negra, vino tinto, uvas y
cerezas marrasquino
+ Escalopes de a miel mostaza con hojuelas de maiz.
* Pollo bechamel en maiz tierno y tocineta

—
pe e C—

+ Sobrebarriga a la cacerola en salsa criolla
*Escalopes de res thai en vegetales.
+ Stroganoff De Res con champifones.
Bistek a caballlo.

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 3212417915
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MENU

ENTRADAS

+ Sopa de la huerta
Crema natural con papitas
Ensalada de futas
* Mini brochetas de pollo o cerdo en salsa con papa criolla
Bougquet de esparragos y verduras

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 3212417915
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*+ Costillitas de cerdo en chimichurri argentino
* Cerdo en salsa De uchuva o ardndano o tamarindo o durazno o frutos rojos.
* Chuletas De Cerdo grille en salsa de uchuvas o durazno o frutos rojos.
+ Escalops de cerdo en dulce de pimentén
*+ Costillas de cerdo horneadas en ron, miel, jengibre y sésamo

+ Scallops de cerdo teriyaki (receta original Tdvola Santa) con sésamo negro.

*+ Trucha en salsa de uchuvas

*+ Tyucha en salsa de tamarindo

%+ Trucha en sabores citricos y julianitas de mango

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 3212417915
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Menti de ensaladas:
*+ Ensalada Esperanza (mango, lechuga o espinaca, queso, fresas crema de
leche) en salsa Tavola.
*+ Ensalada Romana (mazorca, brécoli, pimentén, maicitos, arveja)
aderezada con vinagreta de manzana o de mango.
* Ensalada primavera (mango, papaya, melén, lechuga, queso en crema de

leche) en salsa Tavola.

+ Ensalada De Melén (melén, espinaca, lechuga, queso mozzarella y cerezas

marrasquino) en crema de leche.

*+ Bastoncitos de zanahoria en salsa de maracuyd.

* Ensalada Tavola: rigula, espinaca, tomates cherry, maiz, boconchinis de

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 3212417915
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Arroz:
+ Arrozal ajonjoli
* Arrozcon fideitos
+ Arroz imperial (con cavano rayado)
+  Arrozblanco.
*+ Arrozalas finas hiervas.
* Arroz al cebollin tostado.

*+ Arroz verde.

Menii de guarniciones

+ Papa gratinada con mantequilla
*Papitas parmesanas
+ Purede papa
+ Papa con mayonesa y cilantro.
Papitas al perejil
‘#apa horneada con tocineta y queso
+ Papa a la crema.

+ Papitas criollas

Postres:

Leche asada
+ Parfait de frutos rojos

+ Arroz con leche

Bebidas:
+ Jugo de frutas naturales

+ Meni Tévola platino: Compuesto por entrada, una proteina, dos guarniciones
ensalada, postre, jugo natural. Valor $38.500 unidad.
+ Men( Tévola Elite: Compuesto por entrada, dos proteinas, dos guarniciones,

ensalada, postre jugo natural. Valor $43.500 unidad.
+

Aliménta Tus Séntidos

Contacto: 3212417915
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LA
TAVOLA
SANTA

PROPUESTA PASABOCAS Y ESTACION DE CAFE
PRODUCCION DE EVENTOS

Buen dia.

Con el mayor gusto damos a conocer nuestra propuesta para produccién de suevento

CARTA DE MENU

A continuacién, presento nuestra carta de ments, garantizando como siempre un tunico y
deliciososaborennuestrosplatos,acompaiiados delamejor calidadyeleganciaen nuestras
recetasy una presentacién comparable con la elaboracién deuna obra de arte.

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 321 24179 15
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VOLOVAN DEATUNYPEREJIL Y DE POLLO CON CHAMPINONES

Precio $6.700.00 c/u.

RUMAKI DE CIRUELAS CON TOCINETA

Precio: $ 4.900.00 x 2 UNID.

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 311 272 77 95321 24179 15
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INVOLTORIODEMOZARELLA  CABANITO CARAMELIZADOS
RELLENO DE PROCHIUTTO

Precio: $3.700.00¢/u. Precio:$3.900 x 2 unid.

MINI GRAPS DE JAMON, QUESO, LECHUGA Y CREMA AGRIA

Precio; $5.000 x 2 pasadas

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 321 24179 15
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TOSTADITAS CON DULCEDE ~ DIPS DEPLATANO CON CEVICHE
DE CAMARON

PIMETON Y CREMA

Precio: $2500x2 UNID Precio: $6.700 c/u.

BOCONCHINIS DE MOZARELLA CON ALBAHACA Y CHERRYS.

Precio: $4.900 . x 2 unidades

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 321 24179 15
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MINIBROCHETAS DE CERDO O DE POLLO ESTACION DE CAFE

Invitados De 60 a 70 De 80 a 100 De 120 a 150 De 160 a 200
sugeridos
Estaciones i 1 2 3
Operarios 1 2 2 3
Tintos totales 150 220 300 350
Aromaticas 80 100 150 200
Frutas totales
Insta-cream 70 100 150 150
sobres
Botellén agua 1 2 2 23
mineral
Vasos de cartén incluidos incluidos incluidos incluidos
Precio: $6.300.00 ¢/u Y mozciadores

’ , N Stick pack incluidos incluidos incluidos incluidos
azlcar +5 gr
Colaciones y incluidos incluidos incluidos incluidos
galletas

TOSTONES DE SALMON Y CREMA AGRIA Duracién del Hasta 4 horas Hasta 5 horas Hasta 5 horas Hasta 5 horas
evento
VALOR $420.000 $512.000 $675.000 $750.000
Precio: $ 5.500.00 ¢/u
Alimenta Tus Sentidos Alimenta Tus Sentidos
Contacto: 311 272 77 95321 24179 15 Contacto: 321 24179 15
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LA
TAVOLA
SANTA

PROPUESTADESAYUNOS PARA PRODUCCION DE
EVENTO INSITU

Con el mayor gusto damos a conocer nuestra propuesta para produccion de
su evento

G

CC. 80.051.722
32727795

CARTA DE MENU
Acontinuacién, presento nuestra carta dementis, garantizando como siempre
unnicoy delicioso sabor en nuestros platos, acompaiados de la mejor calidad
yeleganciaennuestrasrecetasyunapresentaciéncomparableconla
elaboracion de una obra dearte.

Alimenta Tus Sentidos
Contacto: 311 272 77 95321 24179 15
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Desayuno Americano:

<+ Jugo natural.

% Porcién de fruta.

4 Huevosconmaizytocienta.

= Bebida caliente (café o chocolate).
“ Queso criollo.

% Pan frances (baguette) o pan alifiado.

* $32.000

-+
+
Desayuno Santaferefio:
= Jugo natural
& Fi
“ ruta
& Tamal Tolimense o santandereano
Arepa y/o pan.
- y
o Queso criollo
Bebida caliente (café o chocolate).
- $32.000
BUSHEG L SLGIIALC O

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 321 2417915
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Desayuno Ardbe:

<+ Jugo natural

= Porcién de fruta.

= Pan drabe relleno de pollo con ¢
< Bebida caliente (café o chocolate).
<+ Parfait.

|
+ $32.000 1

<+ Desayuno Tipico:

+ Jugo natural

= Caldo de costilla

+ Arepa

= Bebida caliente (café o chocolate).
<+ Queso criollo

-+

$32.000

G R R LG

Alimenta Tus Sentidos

Contacto: 321 24179 15
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