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ANEXO 2 
 

 FORMATO RESUMEN DE OFERTA PARA CALIFICACIÓN 
1. Diligencie los espacios vacios (__) con una “X” si su cotización o propuesta se ajusta a lo requerido en cada elemento de cada ítem. 
2. Incluya el precio unitario para cada ítem.  
* Si para uno o varios ítems presenta precios variados por su menú, registrar el valor en promedio para cada ítem. 
3. Indique los tiempos mínimos de solicitud y/o cancelación del servicio previo a la realización de un evento. 
 

ITEM 1 

ALIMENTO PRESENTACIÓN VARIEDAD 
Valor unitario 
(o Promedio si 

aplica) * Elemento requerido 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Presentación requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Variedad 
requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Almuerzo 
empacado 

Entrada Fría o Caliente (__) 

Empaque desechable de fácil 
portabilidad, cubiertos y 

servilletas en condiciones 
óptimas de presentación e 

higiene. 

(__) 

Contemplar 6 
opciones de 

menú 
(combinación de 

alimentos a 
entregar) de 

entre los cuales 
un menú debe 

ser opción 
vegetariana. 

(__) $________ 

Alimento proteico (__) 

Un energético (__) 

Un regulador (__) 

Una bebida empacada (__) 

Un postre (__) 

 

ITEM 2 

ALIMENTO PRESENTACIÓN VARIEDAD 
Valor unitario 
(o Promedio si 

aplica) * Elemento requerido 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Presentación requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Variedad 
requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Almuerzo 
servido a 
la mesa 

Entrada Fría o Caliente 
(__) 

Servido a la mesa, con 
menaje no desechable 

(loza, vasos y cubiertos), 
servilletas y servicio de 

meseros 

(__) 

Contemplar 6 
opciones de 

menú 
(combinación 
de alimentos a 
servir) de entre 

los cuales un 
menú debe ser 

opción 
vegetariana. 

(__) $________ 

Alimento proteico (__) 

Un energético (__) 

Un regulador (__) 

Bebida servida (__) 

Un postre (__) 

 

ITEM 3 

ALIMENTO PRESENTACIÓN VARIEDAD 
Valor unitario 
(o Promedio si 

aplica) * Elemento requerido 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Presentación requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Variedad 
requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Refrigerio 
empacado 

Sólido proteico 
(__) 

Empaque desechable de 
fácil portabilidad y 

servilletas en condiciones 
óptimas de presentación e 

higiene 

(__) 

Contemplar 4 
opciones de 

menú 
(combinación 
de alimentos a 

entregar) de 
entre las 

cuales una de 
ellas debe ser 

opción 
vegetariana. 

(__) $________ 

Fruta de temporada 
empacada (__) 

Bebida empacada 

(__) 
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ITEM 4 

ALIMENTO PRESENTACIÓN VARIEDAD Valor unitario 
(o Promedio si 

aplica) * Elemento requerido 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Presentación requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Variedad 
requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Refrigerio 
servido a la 

mesa 

Sólido proteico (__) 

Servido a la mesa, con 
menaje no desechable 

(loza, vasos y cubiertos), 
servilletas y servicio de 

meseros 

(__) 

Contemplar 4 
opciones de 

menú 
(combinación 
de alimentos a 
servir) de entre 
las cuales una 
de ellas debe 

ser opción 
vegetariana. 

(__) $________ 

Fruta de temporada 
servida (__) 

Bebida servida (__) 

 

 

ITEM 5 

ALIMENTO PRESENTACIÓN VARIEDAD Valor unitario 
(o Promedio si 

aplica) * Elemento 
requerido 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Presentación requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Variedad 
requerida 

Si 
cumple 
marque 

(X) 

Estación de 
café 

permanente 

Compuesto por 
agua aromática, 

tinto, azúcar 
(normal y 

dietética) y 
crema no láctea 

para el café 

(__) 

Incluir mezcladores, vasos 
desechables, por lo menos una 
persona a cargo y estimar tres 
bebidas por participante en el 

evento, este servicio se 
requerirá cuando el evento se 

realice en instalaciones externas 
a las propias de la universidad o 

cuando en estas no haya el 
servicio de estación de café 

(__) 

2 o 3 opciones 
de pasabocas 

para cada 
evento, con 

buena 
presentación 

estimando por lo 
menos una 
porción por 
participante. 

(__) $________ 

Pasabocas  (__) 

 

APLICA 
PARA 

TODOS LOS 
ÍTEMS 

TIEMPOS PARA LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO PARA CADA EVENTO DÍAS/HORAS 

1 Mínimo tiempo para hacer la solicitud de servicio antes de algún evento (__) 
2 Mínimo tiempo para cancelar un servicio por eventualidad que impida su realización (__) 

 

Observaciones: ___________________________________________________________________________________ 

 

 

Firma: ________________________ 

Nombre/Razón Social: ____________ 

Cédula/NIT: ____________________ 

Teléfono de contacto: ____________ 
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